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EN Gas Grill

FOR OUTDOOR USE ONLY. PLEASE READ THESE INSTRUCTIONS
CAREFULLY BEFORE ASSEMBLY. RETAIN THIS MANUAL FOR FU-
TURE REFERENCE.

Prior to installation, ensure that the local distribution condi-
tions (nature of gas and gas pressure) and the adjustment of
the appliance are compatible. The adjustment conditions for
this appliance are stated on the data plate.

FI Kaasugrilli

VAIN ULKOKAYTTOON. LUE OHJEET HUOLELLISESTI ENNEN LAIT-
TEEN KAYTTOONOTTOA. SAILYTA TAMA OHJE MYOHEMPAA
KAYTTOA VARTEN.

Tarkista ennen laitteen asentamista, etta laitteen saadot
vastaavat paikallisia kaasuliitantoja koskevia vaatimuksia
(kaasun tyyppi ja paine). Laitteen saadot on ilmoitettu arvo-
kilvessa.

SV Gasgrill

FAR ENDAST ANVANDAS UTOMHUS. LAS ANVISNINGARNA NOG-
GRANT INNAN APPARATEN TAS | BRUK. FORVARA DESSA ANVIS-
NINGAR FOR FRAMTIDA REFERENS.

Kontrollera fore installationen att de lokala distributions-
forhallandena (typ av gas och gastryck) och apparatens in-
stdllningar ér kompatibla. Instéllningsvillkoren fér den har
apparaten anges pa markskylten.

DK Gasgrill

KUN TIL UDEND@RS BRUG. LAS DENNE VEJLEDNING OMHYG-
GELIGT, F@R DU BEGYNDER AT SAMLE OG BRUGE PRODUKTET.
GEM DENNE VEJLEDNING TIL SENERE BRUG SOM OPSLAGS-
VARK.

For installationen skal du sikre dig, at de lokale distributi-
onsforhold (gassens art og gastryk) og apparatets indstil-
ling er kompatible. Justeringsbetingelserne for dette appa-
rat er angivet pa datapladen.

Country of use/ Kdyttdmaa/ Anvandningsland/ Anvendelsesland/
Bruksland/ Kasutusriik/ Izmantosanas valsts/ Naudojimo $alis:

13B/P(30): LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ, EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, NO, TR, HR, RO, IT, HU
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NO Gassgrill

KUN TIL UTEND@RS BRUK. LES DISSE INSTRUKSJONENE N@YE
F@R MONTERING OG BRUK AV PRODUKTET. TA VARE PA DISSE
INSTRUKSJONENE FOR FREMTIDIG BRUK.

For installasjonen ma du forsikre deg om at de lokale distri-
busjonsforholdene (gassens art og gasstrykk) og innstillin-
gen av apparatet er kompatible. Justeringsbetingelsene for
dette apparatet er angitt pa typeskiltet.

ET Gaasigrill

MOELDUD AINULT VALISTINGIMUSTES KASUTAMISEKS. ENNE
GRILLAHJU KOKKUPANEMIST LUGEGE JUHEND HOOLIKALT LABI.
HOIDKE SEE JUHEND EDASPIDISEKS KASUTAMISEKS ALLES.
Veenduge enne paigaldamist, et seadme seadistused vas-
tavad kohaliku gaasiliihenduse tingimustele (gaasi tiiiip ja
rohk). Teadet seadme seadistuste kohta leiate selle andme-
sildilt.

LV Gazes grils

LIETOSANAI ARA APSTAKLOS. PIRMS MONTAZAS UZMANIGI 1Z-
LASIET INSTRUKCIJU. SAGLABAJIET SO INSTRUKCIJU TURPMA-
KAl ATSAUCEI.

Pirms uzstadiSanas parliecinieties, vai vietéjie sadales nosa-
cljumi (gazes veids un spiediens) ir saderigi ar ierices iestati-
jumiem. Sis ierices iestatiSsanas nosacijumi ir noraditi uz da-
tu plaksnites.

LT Dujinis keptuvas

SKIRTA NAUDOTI TIK LAUKE. PRIES SURINKDAMI |DEMIAI PER-
SKAITYKITE SIAS INSTRUKCIJAS. SAUGOKITE SIA INSTRUKCIJA,
KAD ATEITYJE PRIREIKUS GALETUMETE PERZIURETI.

Pries jrengdami jsitikinkite, kad vietos inzineriniy tinkly
salygos (dujy kilmé ir dujy slégis) atitinka prietaiso parame-
trus. Sio prietaiso parametrai nurodyti duomeny lenteléje.

C € 2575-24 Q‘?

PIN 2575DP42160
640440/ G1011

Info/Tootja/Razotajs/Gamintojas: Tammer Brands Oy,
Viinikankatu 36, 33800 Tampere, Finland

www.mustang-grill.com

10.10.2024 10.01.56



Appliance code/Laitteen koodi/Produktkod/Udstyrskode/Appa-
ratekode/Seadme kood/lerices kods/Prietaiso kodas:

G1011 (640440)

Total heat input (all gas categories)/ Kokonaisldmpdteho (kaikki
kaasuluokat)/ Total effekt (alla gaskategorier)/ Samlet varmeind-
gangseffekt (alle gaskategorier)/ Total varmeinngang (alle
gasskategorier)/ Summaarne kittevéimsus (kéik gaasiklassid)/
Kopéja termiska jauda/ Bendra siluminé galia:

4,2 kW (305 g/h)

Appliance category/Laiteluokka/Enhetsklass/Apparatkategori/
Seadme klass/Produkta kategorija/Gaminio kategorija:

I13B/ P(30)

Types of gas/ Kaasutyypit:/ Typer av gas/ Gastyper/ Typer gass/
Gaasi tulibid/ Gazes tipi/ Dujy tipai:

LPG gas mixtures/ Nestekaasuseokset/ Gasolblandningar/
LPG-gasblandinger/ LPG- gassblandinger/ Vedelgaasi se-
gud/ Saskidrinatas naftas gazes (SNG) maisijumi/ Suskystin-
ty dujy misiniai

Gas pressure/ Kaasun paine/ Gastryck/ Gastryk/ Gasstrykk/ Gaasi | 30 mbar
rohk/ Gazes spiediens/ Dujy slégis:
Injector Size/ Suuttimen koko/ Injektorstorlek/ Indsprgjtnings- 1,0 mm

dysens starrelse/ Injektorstgrrelse/ Diilisi labim66t/ Sprauslas
lielums/ Purkstuko dydis: Main burners/ Padpolttimet/ Huvu-
dbrannare/ Hovedblus/ Hovedbrennere/ Grillipdletil/ Galvenie
degli/ Pagrindiniai degikliai:

Country of use/ Kdyttdmaa/ Anvandningsland/ Anvendelses-
land/ Bruksland/ Kasutusriik/lzmanto3anas valsts/ Naudojimo
Salis:

LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ, EE, LT, MT, SK, S|, BG, IS, NO, TR, HR,

RO, IT, HU
c € 2575-24 "H

PIN 2575DP42160

Info/Tootja/Razotajs/Gamintojas: Tammer Brands Oy,
Viinikankatu 36, 33800 Tampere, Finland

www.mustang-grill.com
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EN ASSEMBLY INSTRUCTIONS FI KOKOAMISOHJEET

SV MONTERINGSINSTRUKTIONER DK SAMLINGSVEJLEDNING
NOMONTERINGSANVISNING ET KOKKUPANEK

LV MONTAZA LT SURINKIMAS
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NO. | Description Figure QTY | NO. Description Figure QryY
ot :i(;\Ogi—Right (I T Valve 1
02 Hood @ 1 19 Burner 1
03 | Hood Handle Q 1 20 | Flame tamer 1
04 Cooking grid Q 1 21 ﬁ?:ge_Left &B 1
05 a(i)r?(_;,e—Right 1 22 :ic;\Ogcja—Left @ L
06 Knob @ 1| 28 | Bracket \ 2
07 | Control panel ’} 1 24 Cooking Plate <> 1
08 Clip 'ﬁ 1 A Bolt M6X15 — 8
09 | Body 1 | B M6 Nut . .
10| Side shelf @ 2 | ¢ | Boltmexio = 1
11 Support tube N 2 D Bolt M4X10 = 8
12 Ignitor < ¢ | E M4 Nut 4 6
13 | Body support J 2 F Bolt M5X35 = 4
plate A s
14| Rightleg R 1 G M5 Nut g 8
15 | Grease tray @' 1 L | Bolt M5X10 — 6
16 Left leg M 1 K Clip o= 2
17 | Body support 5 2 M Hinge axle r— 2
plate B
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STEP 1

A =} BoltM6X15 4PCS
8§ M6 Nut 4PCS

8§  M6Nut 4PCS
¢ 3 Bolt M6X10 4PCS
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STEP 3

D C—{} BoltM4X10 2PCS
E § M4Nut 2PCS

STEP 4
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STEP 5

B § M6Nut 1PC
¢ C—3 Bolt M6X10 1PC

STEP 6

B § M6Nut 8PCS
¢ [ Bolt M6X10 8PCS

640440_kaasugrilli_Amarillo_ko_EN-FI-SV-DK-NO-ET-LV-LT.indd 7



F ) Bolt M5X35 4PCS
¢ § M5Nut 4PCS

A ) Bolt M6X15 4PCS




STEP 9

STEP 10

rn@
olido \\

D C—) BoltM4X10 6PCS
E §  M4Nut 4PCS

L 3 Bolt M5X10 4PCS
¢ f M5Nut 4PCS
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STEP 11

STEP 12

B § M6 Nut 4PCS
¢ C—{3Bolt M6X10 4PCS

10



n

L C—3Bolt M5X10 2PC

M o= Lid Support Axle 2PCS

Kk &= Clip 2PCS

STEP 13
STEP 14

11
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Congratulations on choosing your Mustang product! The Mus-
tang family of barbecuing products was designed for cooking
good food. Our line includes a wide range of barbecuing and
cooking products. Go to www.mustang-grill.fi or your nearest li-
censed Mustang retailer to find out more about our selection of
products!

We are continually developing the Mustang line and other
products it has to offer. Feedback from users plays an important
role in our product development for quality assurance. We are
always happy to receive any feedback on our products at mus-
tang@mustang-grill fi.

Please carefully go over the user instructions so you will get the
most out of your grill. With careful, regular cleaning and main-
tenance of your grill, you will prolong its life and safety. The
Mustang line of products also offers proper cleaning products
and tools for its care.

For more information, go to www.mustang-grill fi.

IMPORTANT:

« Read the following instructions carefully and ensure that your
barbecue is correctly installed, assembled and maintained. Fail-
ure to follow these instructions could cause serious injury and/
or damage to property

+ Use outdoor only.

« Read the instructions before using the appliance.

+ WARNING: accessible parts may be very hot. Keep young chil-
dren away.

+This appliance must be kept away from flammable materials
during use

+ Do not move the appliance during use.

« Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.

+ Do not modify the appliance.

« Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.

+This appliance must be kept away from flammable materials
during use.

« Always use protective gloves when handling particularly hot
components.

- For any question concerning the assembly or operation of the
appliance, please contact your retailer or LPG distributor.
+When choosing a site for use, always position the appliance
and gas cylinder on a flat surface.

+ Never light the appliance with the LID closed.

« Your barbecue uses an 11 or 15 kg gas cylinder. Your barbe-
cue’s performance will be improved by the use of propane or
LPG mixtures. Butane can be used but, due to the appliance’s
power, the cylinder will tend to seize and produce low pressure
gas, which will affect your barbecue’s performance.

+When choosing a location for your barbecue, the following cri-
teria should be taken into consideration.

« Both sides and behind the barbecue: the sides and rear of the
barbecue should be 1 metre away from any item likely to im-
pede its operation.

+ Above the barbecue: THERE SHOULD BE NOTHING ABOVE THE
BARBECUE.

+ NOTE TO THE CONSUMER: PLEASE KEEP STRUCTIONS FOR
FURTURE REFERENCE.

CONNECTING THE GAS CYLINDER TO THE APPLIANCE

« This appliance is only suitable for use with low pressure Bu-
tane or Propane gas or LPG mixtures, fitted with the appropri-
ate low-pressure regulator via a flexible hose. This barbecue is
set to operate at a 28 mbar regulator with Butane gas and a 37
mbar regulator with Propane gas, 30 mbar for LPG mixtures.
Please consult your LPG dealer for information regarding a suit-

640440_kaasugrilli_Amarillo_ko_EN-FI-SV-DK-NO-ET-LV-LT.indd 13

able regulator for the gas cylinder.

Regulator and Hose

- This item is not supplied with the barbecue, but replacements
are available from your equipment retailer or an authorised

LPG gas stockist. Use only regulators and hose approved for LP
Gas at the above pressures. The life expectancy of the regulator
is estimated as 10 years. It is recommended that the regulator
should be changed within 10 years of the date of manufacture.
«The use of the wrong regulator or hose is dangerous, always
check that you have the correct items before operating the bar-
becue.

+ The hose used must conform to the relevant standards for the
country of use. The length of the hose must be 1.5 metres (max-
imum). Worn or damaged hose must be replaced. Ensure that
the hose is not obstructed, kinked or in contact with any part of
the barbecue other than at its connection.

Gas Cylinder

«The gas cylinder should not be dropped or handled roughly. If
the appliance is not in use, the cylinder must be disconnected.
Replace the protective cap on the cylinder after disconnecting
the cylinder from the appliance.

« Cylinders must be stored outdoors in an upright position and
out of the reach of children. The cylinder must never be stored
where temperatures can reach over 500 C. Do not store the cyl-
inder near flames, pilot lights or other sources of ignition. DO
NOT SMOKE NEAR THE CYLINDER(S).

« This barbecue is designed for use outdoors only, away from
any flammable materials. It is important that there are no over-
head obstructions and that there is a minimum distance of Tm
from the side and rear of the appliance. It is important that the
ventilation openings of the appliance are not obstructed.

«The barbecue must be used on a level, stable surface. The ap-
pliance should be protected from direct draughts and should
be positioned or protected against direct penetration by any
trickling water (e.g. rain).

Parts sealed by the manufacturer or his agent must not be al-
tered by the user. No modifications should be made to any part
of this barbecue and repairs and maintenance should only be
carried out by a registered service engineer.

Connection to Appliance

« Before connection, ensure that there is no debris caught in
the head of the gas cylinder, regulator, burner and burner parts.
Spiders and insects can nest within and clog the burner/venturi
tube at the orifice. A clogged burner can lead to a fire beneath
the appliance.

« Clean burner holes with a heavy-duty pipe cleaner.

« Fit the hose to the appliance using a spanner to tighten it on-
to the connection thread. If the hose is replaced, it must be se-
cured to the appliance and regulator connections with hose
clips. Disconnect the regulator from the cylinder (according to
the directions indicated on regulator) when the barbecue is not
in use.

«The barbecue must be used in a well-ventilated area. Do not
use indoors or garage.

ONLY USE THIS BARBECUE OUTDOORS.

BEFORE USE CHECK FOR LEAKS

Never check for leaks with a naked flame, always use a
soapy water solution

CHECK FOR LEAKS
» Make 2-3 ounces of leak detecting solution by mixing % wash-
ing up liquid with 3/4 water.

13
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« Ensure the control valve is OFF.

« Connect the regulator to the cylinder and ON/OFF valve to

the burner, ensure the connections are secure then turn ON the
gas.

« Brush the soapy solution onto the hose and all joints. If bub-
bles appear you have a leak, which must be rectified before use.
- Retest after fixing the fault.

« Turn OFF the gas at the cylinder after testing.

- If leakage is detected and cannot be rectified, do not attempt
to repair leakage but consult your gas dealer.

Lighting instructions for main burner

1. Open the BBQ hood before lighting. Never light your barbe-
cue with the hood closed.

2. Ensure the control dial on the BBQ is in the “OFF” position.

3. Open the gas control valve on the cylinder slowly and
smoothly.

4. Push and turn the control dial anti-clockwise to the “MAX" po-
sition then push the ignition button 4-5 times, to light the burn-
er.

5. Adjust the flame by turning between the MIN and MAX posi-
tion.

6. If burner fails to ignite after following the procedure above;
turn OFF the regulator. Wait 5 minutes.

Re-attempt all of the above steps. If the BBQ still fails to light,
please carefully attempt to light with the unit set on MAX using
a long safety match.

7. After ignition, turn the burner to the high position for 3-5
minutes in order to pre-heat the BBQ. This should be done be-
fore each cooking session.

Warning: If the burner fails to ignite, turn the control knob off
(clockwise) and also turn the cylinder valve off.

Wait five minutes before attempting to relight.

Before cooking for the first time, operate the barbecue for
about 15 minutes with the lid closed and the gas turned on
HIGH. This will ‘heat clean’the internal parts and dissipate odour
from the painted finish.

CLEANING AND STORING THE GRILL

You can extend the service life of your grill significantly if you
clean and maintain it regularly. If the grill does not heat up suf-
ficiently or food sticks excessively to the grids, the grill has not
been cleaned or maintained as instructed. Perform the follow-
ing maintenance measures after each use.

Grilling grids

If food or marinade is stuck on the grill or grid, do the following:
1. Check that the grill is turned off.

2. Remove loose food and grease from the surfaces using paper
towels, for example.

3. Ignite the grill as instructed and set the burners to é.

4. Close the hood and let the grill heat up for 5-10 minutes.
5.Turn off the grill and open the hood.

6. Let the grill cool down for about 10 minutes.

7. Brush burned food and dirt off with a cleansing brush intend-
ed for grills (A).

8. Grease the cleaned grilling grids with cooking oil using e.g.,
paper towels or a cooking brush.

Do not use a steel brush intended for welding to clean the
grill, as it may damage the grill’s surfaces. The warranty does
not cover damage caused by such a steel brush.

Grease tray and cup

An unclean grease tray is the most common cause of grease
fires. If you see pieces of food or marinade on the grease tray
or cup, you must clean the tray/cup immediately by following
the instructions below. The grease tray must not have pools of

14
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grease on it.

1. Check that the grill is turned off.

2. Take the grease tray/cup out of the grill.

3. Scrape loose food and grease off using the scraper on the
grill-cleaning brush or a plastic spatula.

4. Wash the grease tray/cup with mild dishwashing liquid.
5. Dry the grease tray/cup and place it back into the grill.

You can make the cleaning easier by using a foil on top of the
grease tray to collect any extra food and grease. When cleaning
the tray, you only need to remove the dirty foil.

Burners

The grill's burners are the most vital part for the grill’s function-
ality and heating. This is why you need to check their cleanli-
ness and condition regularly. You must remove and check the
burners at least twice a year, particularly when the grill has
been in storage for a long time. The small holes on the burn-
ers attract insects and spiders to nest in the burners. Such ob-
structions cause the flame to burn unevenly and impurely. Ob-
structions may cause the flame to flare up outside the gas pipe,
which will damage the grill severely. Clean the burners by fol-
lowing the instructions below:

1. Check that the grill is turned off.

2. Remove the grill grids and heat distributor plates.

3. Remove the burner from the fire box by loosening the
mounting screw. The screw is normally located at the back end
of the burners.

4.1n some grill models, removing the burners requires that you
also remove the back plates of the grill.

5.Some models can also be cleaned even when the burners are
in place. The most important part is being able to access all of
the small gas holes.

6. Use the brass cleaning brush intended for grills to clean the
burner surfaces.

7. Ensure that the burner holes are open and clean. You can use
a thin wire for this.

8. If the burner is damaged or badly corroded, replace it imme-
diately.

9. At the same time, check that the valve nozzle is clean and in-
tact.

10. Place the cleaned burners back into the grill.

Flame tamers

The flame tamers spread the heat evenly on the grilling sur-
face. The surface of the flame tamers also collects food scraps
and marinade. Dirty flame tamers decrease the grill’s efficiency.
Clean the flame tamers by following the instructions below:

1. Check that the grill is turned off.

2. Remove the flame tamers from the grill.

3. Scrape food off the tamers’ surface using the scraper part of
the cleaning brush or a plastic spatula.

4. Finally, brush off the dirt using a brass cleaning brush intend-
ed for grills.

5. If you wish, you can also wash the flame tamers in a sink us-
ing mild dishwashing liquid.

6. Dry the flame tamers and place them back into the grill.

Do not wash the flame tamers in a dishwasher.

Other grill components

In addition to the components mentioned above, the grill al-
so has many other steel parts that need to be cleaned regularly.
You can follow the general instructions below for cleaning such
components:

1. Clean the steel parts of the grill with Mustang grill cleaning
fluid, Mustang stainless steel cleaning liquid or mild dishwash-
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ing liquid and a cloth.

2. Do not forget to dry the cleaned parts carefully.

3. Do not use detergents for cleaning the control panels and
the surfaces with warning labels, as they may remove the text
or other labels.

4. Clean all of the grill's outer surfaces at least three times a year
so that stains do not stick to the surfaces.

5. Always test the suitability of a new detergent on an unnotice-
able spot.

Chloride and salt may cause the grill to rust. If the grill is being
used in the immediate vicinity of seawater or a pool, the grill
must be cleaned weekly.

Cleaning wooden parts

If the grill includes wooden parts, they must be cleaned and
maintained as follows:

1. Clean all wooden parts regularly by wiping them with a
damp cloth and mild soap and water mixture.

2. Dry the cleaned surfaces carefully.

3.Treat the wooden parts with generally available colorless
wood oil intended for outdoor furniture at least twice a year.
This will prevent the wooden parts from drying and cracking.
4. Before the actual treatment, test the wood oil and any oth-
er conditioners in a small, inconspicuous area to ensure their
suitability. Always follow the manufacturer’s instructions when
treating wooden parts.

Storage

Check these instructions if you stop using the grill for a lon-
ger time or you wish to put the grill into storage for the winter,
for example. Proper storage prolongs the grill’s service life and
keeps it operational for many years. When storing the grill, fol-
low the instructions below:

1. Clean the grill completely according to the instructions in the
manual.

2.Turn the grill on and let it warm up for 15 minutes so that all
steel parts dry off.

3. Let the grill cool down.

4. Ensure that all grill grids are greased.

5. If storing the grill outdoors, remove the burners, grids, heat-
ing grid and heat distributor plates from the grill. These parts
need to be stored in a dry and warm space. It is also recom-
mended that you wrap these parts into newspapers or similar
so that the surfaces do not get scratched.

6. Remove the low-pressure regulator from the gas cylinder.

7. Always store the gas cylinder outdoors and ensure that it is
not exposed to heat or sunlight.

8. If the grill is stored outdoors, it is recommended that you pur-
chase a high-quality cover for it that covers it all the way down.
Ensure that air can circulate even under the cover.

Do not store the grill in a place where snow dropping from the
roof can hit it. The warranty does not cover damage caused by
snow and ice.
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Onnittelut Mustang-tuotteen valinnasta! Mustangin grillaustuo-
teperhe on suunniteltu hyvan ruoan valmistamiseen. Tuoteper-
heeseen kuuluu kattava valikoima grillaus- ja ruoanlaittotuot-
teita. Tutustu koko valikoimaan verkossa www.mustang-grill.
com tai ldhimmalla valtuutetulla Mustang-jalleenmyyjalla.

Kehitdmme Mustang-tuoteperhettd ja siihen kuuluvia tuotteita
jatkuvasti. Laadun takaamiseksi kayttdjiltd saatu palaute on tuo-
tekehityksessamme erityisen tarkedssa roolissa. Otamme mie-
lellamme vastaan tuotteisiin liittyvad palautetta osoitteeseen
mustang@mustang-grill.com.

Tutustu huolella kdyttoohjeeseen, jotta saisit laitteesta parhaan
hyodyn. Huolehtimalla tuotteen sdannollisesta puhdistukses-
ta ja huollosta pidennét sen kdyttoikaa ja turvallisuutta. Mus-
tang-tuotesarjasta l6ydadt myos asianmukaiset puhdistusaineet
ja harjat grillin puhdistukseen.

Lisétietoja |6ydéat osoitteesta: mustang-grill.com.

TARKEAA:

- Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ja varmista, etta grilli on
asennettu, koottu ja huollettu oikein. Ndiden ohjeiden noudat-
tamatta jattaminen voi aiheuttaa vakavia vammoja ja/tai omai-
suusvahinkoja.

- Kéyta vain ulkona.

- Lue ohjeet ennen laitteen kayttoa.

- VAROITUS: Kayttokelpoiset osat voivat olla erittdin kuumia. Pi-
da pienet lapset poissa.

- Tama laite on pidettava kayton aikana poissa syttyvien materi-
aalien laheisyydesta.

- Ala siirré laitetta kayton aikana.

- Sulje kaasun sy6tto kaasupullosta kdyton jalkeen.

- Ala muokkaa laitetta.

- Sulje kaasusyotto kaasupullosta kayton jalkeen.

- Tama laite on pidettava kdyton aikana etdalla syttyvistad mate-
riaaleista.

- Kdyta aina suojakdsineita kdsitellessasi erityisen kuumia osia.
- Jos sinulla on kysyttavaa laitteen kokoonpanosta tai toimin-
nasta, ota yhteyttd jalleenmyyjaan tai nestekaasun jakelijaan.

- Kun valitset kdyttopaikkaa, aseta laite ja kaasupullo aina tasai-
selle alustalle.

- Ald koskaan sytyta laitetta luukku suljettuna.

- Grilli kdyttaa 11 tai 15 kg:n kaasupulloa. Grillin suorituskyky
paranee kayttamalla propaania tai nestekaasuseosta. Butaania
voidaan kadyttda, mutta laitteen tehon vuoksi kaasupullo on tai-
puvainen takertumaan ja tuottamaan matalapaineista kaasua,
mika vaikuttaa grillin suorituskykyyn.

- Kun valitset grillisi sijoituspaikkaa, seuraavat kriteerit on otet-
tava huomioon.

- Molemmat sivut ja grillin takana: grillin sivujen ja takaosan on
oltava 1 metrin padssa kaikista esineistd, jotka voivat haitata
grillin toimintaa.

- Grillin ylapuolella: GRILLIN YLAPUOLELLA EI SAA OLLA MI-
TAAN.

- HUOMIO KULUTTAJALLE: SAILYTA RAKENTEET MYOHEMPAA
KAYTTOA VARTEN.

KAASUPULLON LITTAMINEN LAITTEESEEN

- Tama laite soveltuu kaytettavaksi vain matalapaineisella bu-
taani- tai propaanikaasulla tai nestekaasuseoksella, joka on va-
rustettu asianmukaisella matalapaineensaatimelld taipuisan let-
kun kautta. Tama grilli on sdddetty toimimaan 28 mbar:n saati-
melld butaanikaasulla ja 37 mbar:n saatimelld propaanikaasulla,
30 mbar:n saatimella nestekaasuseoksille. Kysy nestekaasun jal-
leenmyyijaltasi tietoja kaasupulloon sopivasta sdatimesta.
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Saadin ja letku

- Tata tuotetta ei toimiteta grillin mukana, mutta varaosia on
saatavana laitekauppiaaltasi tai valtuutetulta nestekaasukaa-
suliikkeeltd. Kdyta vain nestekaasulle edelld mainituilla paineil-
la hyvéksyttyja sdatimia ja letkuja. Sdatimen kayttoiaksi on arvi-
oitu 10 vuotta. On suositeltavaa, ettd sdddin vaihdetaan 10 vuo-
den kuluessa valmistuspaivasta.

- Vaardn saatimen tai letkun kdytto on vaarallista, tarkista aina
ennen grillin kdyttoa, ettd sinulla on oikeat osat.

- Kéytettavan letkun on oltava kdyttémaan standardien mukai-
nen. Letkun pituus saa olla enintdan 1,5 metria. Kulunut tai vau-
rioitunut letku on vaihdettava. Varmista, etta letku ei ole tukos-
sa, mutkalla tai kosketuksissa mihinkdan muuhun grillin osaan
kuin sen liitdntaan.

Kaasupullo

- Kaasupulloa ei saa pudottaa tai kasitella kovakouraisesti. Jos
laite ei ole kdytdssa, kaasupullo on irrotettava. Aseta kaasupul-
lon suojakorkki takaisin paikalleen sen jalkeen, kun kaasupullo
on irrotettu laitteesta.

- Kaasupullot on sdilytettdva ulkona pystyasennossa ja lasten
ulottumattomissa. Kaasupulloa ei saa koskaan sailyttaa paikas-
sa, jossa lampotila voi nousta yli 500 C. Kaasupulloa ei saa sdi-
lyttda liekkien, sytytysvalojen tai muiden sytytyslahteiden ldhel-
15. ALA TUPAKOI KAASUPULLON (KAASUPULLOJEN) LAHELLA.
-Tama grilli on suunniteltu kdytettavaksi vain ulkona, kaukana
syttyvistd materiaaleista. On tarkeas, ettd laitteen yldpuolella ei
ole esteitd ja etta laitteen sivusta ja takaa on vdhintdan 1 met-
rin etdisyys. On tarkedd, etta laitteen ilmanvaihtoaukot eivat ole
tukossa.

- Grillid on kaytettdva tasaisella, vakaalla alustalla. Laite on suo-
jattava suoralta vedolta, ja se on sijoitettava tai suojattava tip-
puvan veden (esim. sade) suoralta tunkeutumiselta.

Kayttdja ei saa muuttaa valmistajan tai tdaman edustajan sine-
téimia osia. Minkdanlaisia muutoksia ei saa tehda mihinkaan ta-
man grillin osaan, ja korjaus- ja huoltotdita saa tehda vain rekis-
terdity huoltoteknikko.

Liitanta laitteeseen

- Varmista ennen kytkemista, ettei kaasupullon, sddtimen, polt-
timen ja polttimen osien pdahan ole jaanyt roskia. Himahakit
ja hyonteiset voivat pesia sisalla ja tukkia polttimen/venturiput-
ken aukon kohdalla. Tukkeutunut poltin voi aiheuttaa tulipalon
laitteen alla.

- Puhdista polttimen reiat raskaalla putkipesurilla.

- Asenna letku laitteeseen kiristamalla se liitantdkierteeseen ja-
koavaimella. Jos letku vaihdetaan, se on kiinnitettdva laitteen ja
saatimen liitantoihin letkunkiristimilla. Irrota sdadin kaasupul-
losta (saatimeen merkittyjen ohjeiden mukaisesti), kun grilli ei
ole kaytossa.

- Grillid on kéytettiva hyvin tuuletetussa tilassa. Al kayta siséti-
loissa tai autotallissa.

KAYTA TATA GRILLIA VAIN ULKONA.

ENNEN KAYTTOA TARKISTA VUOTOJEN VARALTA

Al3 koskaan tarkista vuotoja paljaalla liekills, kéyté aina
saippuavesiliuosta

TARKISTA VUODOT

- Tee 2-3 unssia vuodonilmaisuliuosta sekoittamalla ¥ pesuai-
neesta 3/4 veteen.

- Varmista, ettd saatdventtiili on OFF.

- Kytke saadin kaasupulloon ja ON/OFF-venttiili polttimeen, var-
mista, ettd liitdnnat ovat tukevasti kiinni ja kytke sitten kaasu
paélle.

- Sivele saippualiuosta letkuun ja kaikkiin liitoksiin. Jos letkussa
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nakyy kuplia, siind on vuoto, joka on korjattava ennen kdyttoa.
- Testaa uudelleen vian korjaamisen jélkeen.

- Sulje kaasupullo kaasusta testauksen jalkeen.

- Jos havaitaan vuoto, jota ei voida korjata, ala yrita korjata vuo-
toa, vaan ota yhteys kaasun myyjaan.

Paapolttimen sytytysohjeet

1. Avaa grillikupu ennen sytyttamista. Ald koskaan sytyta grillia
huppu suljettuna.

2.Varmista, ettd grillin saatopyora on "OFF"-asennossa.

3. Avaa kaasupullon kaasun saatoventtiili hitaasti ja tasaisesti.
4.Tyonna ja kddnna saatdpyorad vastapaivaan asentoon "MAX”
ja paina sitten sytytyspainiketta 4-5 kertaa polttimen sytyttami-
seksi.

5.S&aada liekki kaantamalla MIN- ja MAX-asennon valilla.

6. Jos poltin ei syty edelld esitetyn menettelyn jalkeen; kddnna
saadin pois paaltd. Odota 5 minuuttia.

Yritd uudelleen kaikkia edelld mainittuja vaiheita. Jos grilli ei
vieldkaan syty, yritd varovasti sytyttaa laite MAX-asennossa pit-
kalla turvatulitikulla.

7. Sytyttamisen jalkeen kdanna poltin korkeaan asentoon 3-5
minuutiksi, jotta grilli esildmpenisi. Tama on tehtdva ennen jo-
kaista kypsennyskertaa.

Varoitus: Jos poltin ei syty, kddnna saatdnuppi pois paalta (myo-
tépaivaan) ja sulje myods kaasupullon venttiili.

Odota viisi minuuttia ennen kuin yritét sytyttda uudelleen.
Ennen ensimmaistd kokkauskertaa kayta grillid noin 15 minuut-
tia kansi suljettuna ja kaasu kytkettynd KORKEALLE. Tama "lam-
mittad” sisdosat puhtaiksi ja haihduttaa hajut maalatusta pin-
nasta.

GRILLIN PUHDISTUS JA VARASTOINTI

Grillin kdyttoika pitenee huomattavasti, kun huolehdit grillin
puhdistuksesta ja huolloista sddanndllisesti. Jos grilli ei kuume-
ne tarpeeksi tai ruoka jaa helposti kiinni pariloihin, niin grillia ei
ole puhdistettu tai huollettu ohjeiden mukaisesti. Tee seuraavat
puhdistustoimenpiteet jokaisen kdyttokerran jélkeen.

Grillausritilat ja -parilat

Jos grillausritil6ihin / -pariloihin on jadnyt ruokaa tai marinadeja
kiinni niin toimi seuraavalla tavalla:

1. Varmista etta grilli on sammutettu.

2. Poista irtoruoka ja rasva pois pinnoilta esim. talouspaperilla.
3. Sytyta grilli ohjeiden mukaan ja saada polttimet & -teholle.

4. Sulje kansi ja anna grillin kuumentua 5-10 minuuttia.

5. Sammuta grilli ja avaa kansi.

6. Anna grillin jadhtya noin 10 minuuttia.

7. Harjaa palanut ruoka ja lika pois grilleihin tarkoitetulla puh-
distusharjalla (A).

8. Oljya puhdistetut grillausritilat ja -parilat ruokaéljylld esim. ta-
louspaperilla tai grillisudilla.

Al3 kdyta puhdistukseen hitsauskayttéon tarkoitettua terdshar-
jaa, se voi rikkoa grillin pinnat. Téllaisen terdsharjan aiheuttamat
vahingot eivat kuulu takuun piiriin.

Rasvapelti ja -kuppi

Yleisimmin rasvapalojen syy on likainen rasvapelti. Mikali rasva-
pellilla tai -kupissa nakyy ruuan paloja tai marinadeja, rasvapel-
ti on heti puhdistettava seuraavalla tavalla. Rasvapellille ei saa
jaada rasvalammikoita.

1. Varmista etta grilli on sammutettu.

2. Poista rasvapelti / -kuppi grillista.

3. Kaavi irtoruoka ja rasva pois hyddyntamalla grillin puhdistus-
harjan kaavinosaa tai muovilastaa.

4. Pese rasvapelti / -kuppi miedolla astianpesuaineella.
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5. Kuivaa ja aseta puhdistettu rasvapelti / -kuppi takaisin grilliin.

Voit helpottaa puhdistusta kayttamalla rasvapellin paalla folio-
ta, joka kerda ylimaaraisen ruuan ja rasvan. Puhdistaessa poistat
vain likaisen folion.

Polttimet

Grillin polttimet ovat grillin toiminnan ja kuumenemisen kan-
nalta tarkeimmat, joten niiden puhtaus ja kunto on tarkistetta-
va saannollisesti. Polttimet ovat irrotettava ja tarkistettava va-
hintddn kaksi kertaa vuodessa, varsinkin kevaalla talvisailytyk-
sen jalkeen, tai muun pitkan sailytyksen jélkeen. Polttimien pie-
net reidt houkuttelevat hyonteisia ja haméahakkeja tekemaan
pesia polttimiin. Nama tukokset aiheuttavat epétasaisen ja
epapuhtaan liekin. Tukokset voivat aiheuttaa liekin palamisen
kaasuputken ulkopuolella, joka taas vahingoittaa vakavasti gril-
lid. Polttimien puhdistus tapahtuu seuraavasti:

1. Varmista etta grilli on sammutettu.

2. Poista grillausritildt / -parilat ja ldammonjakolevyt.

3. Irrota poltin pois tulilaatikosta avaamalla kiinnitysruuvi. Kiin-
nitysruuvi sijaitsee normaalisti polttimien perdpaadyssa.

4. Muutamissa grillimalleissa polttimien irrottaminen vaatii gril-
lin takalevyt poistamista.

5. Osasta grillimalleja, puhdistus onnistuu helposti myds polt-
timien ollessa paikoillaan. Tarkeinta on paasta kasiksi kaikkiin
pieniin kaasureikiin.

6. Kaytd polttimien pintojen puhdistukseen grillien messinkista
puhdistusharjaa.

7.Varmista ettd polttimien reidt ovat avoinna ja puhtaat. Apuna
voit kdyttaa esim. ohutta rautalankaa.

8. Jos poltin on vahingoittunut ja tai pahasti ruostunut, vaihda
se uuteen valittdmasti.

9. Tarkista samalla, ettd venttiilin suutin on puhdas ja ehja.

10. Asenna puhdistetut polttimet takaisin.

Lammonjakolevyt

Lammonjakolevyt levittavat lammon tasaisesti grillausalalle.
Ladmmonjakolevyjen pintaan kerdytyy myds ruuan jamia ja ma-
rinadeja. Likaiset lammonjakolevyt heikentavat grillin tehoa.
Puhdista lammonjakolevyt seuraavalla tavalla:

1. Varmista etta grilli on sammutettu.

2. Poista lammonjakolevyt grillista.

3. Kaavi lammonjakolevyjen pinnasta ylimaérdinen ruoka pois
puhdistusharjan kaavinosalla tai muovilastalla.

4. Harjaa lopuksi loput liat pois grillaukseen tarkoitetulla mes-
sinkiselld puhdistusharjalla.

5. Voit my0s halutessasi pesta lammonjakolevyt tiskialtaassa
miedolla astianpesuaineella.

6. Kuivaa ja aseta puhdistetut immdnjakolevyt takaisin grilliin.

Ala pese lamménjakolevyja astianpesukoneessa.

Muut grillin osat

Grillissa on edelld mainittujen osien liséksi paljon muita terdso-
sia, jotka taytyy myos puhdistaa saanndllisesti. Naihin osiin voi
hyodyntaa seuraavia yleisohjeita:

1. Puhdista grillin terdsosat Mustang grillin puhdistusnesteelld,
Mustang rosterin puhdistusnesteelld tai miedolla astianpesuai-
neella ja puhdistusliinalla.

2. Muista kuivata puhdistetut osat huolellisesti.

3. Ohjauspaneelit ja varoitustekstipintojen puhdistukseen ei saa
kayttaa pesuaineita, koska ne voi irrottaa tekstit tai muut turva-
merkinnat.

4. Puhdista kaikki grillin ulkopinnat vahintdan kolme kertaa
vuodessa, jotta lika ei pddse pinttymaan pintoihin.

5. Testaa aina uuden puhdistusaineen soveltuvuutta huomaa-
mattomaan kohtaan.
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Kloori ja suola saattavat aiheuttaa grillin ruostumista. Joten jos
grillin kdyttopaikka on meren tai uima-altaan valittémassa |a-
heisyydessa, on grillin puhdistus tehtava viikoittain.

Puuosien puhdistus

Jos grillissa on puuosia, ne tulee puhdistaa ja huoltaa seuraaval-
la tavalla:

1. Puhdista kaikki puuosat sad@nndllisesti pyyhkimalla ne koste-
alla liinalla seka miedolla saippuavesiseoksella.

2. Kuivaa puhdistetut pinnat huolellisesti.

3. Kasittele puuosat yleisesti kaupoissa myytavalld, ulkokalus-
teille tarkoitetulla, varittomalla puudljylla vahintaan kaksi ker-
taa vuodessa. Kasittelylld ehkaistaan puuosien kuivuminen ja
halkeilu.

4. Ennen varsinaista kayttoa kokeile puudljya ja muita hoitoai-
neita ensin pienelle alueelle huomaamattomaan paikkaan var-
mistaaksesi niiden soveltuvuus. Noudata aina aineiden valmis-
tajan ohjeita puuosien késittelyssa.

Varastointi

Katso nama ohjeet, kun pidat pidemmaén tauon grillaukses-

sa tai haluat varastoida grillin esim. talvikaudeksi. Oikein varas-
toitu grilli pidentaa kayttoikaa ja pitaa grillin toimintakunnos-
sa vuodesta toiseen. Varastoidessa grillisi, toimi seuraavien oh-
jeiden mukaan:

1. Puhdista grilli taydellisesti kdyttdoppaan ohjeiden mukaan.
2. Sytyta grilli ja anna ldmmeta noin 15 minuuttia, jolloin kaikki
terdsosat ovat kuivuneet.

3. Anna grillin jadhtya.

4.Varmista, ettd kaikki grillausritildt / -parilat ovat 6ljytyt.

5. Jos grilli varastoidaan ulkona, irrota grillista polttimet, riti-
lat, parilat, lammitysritild ja immdnjakolevyt. Néama osat tay-
tyy varastoida kuivassa ja lampimassa tilassa. Nama osat on syy-
ta kadria yksittdin esim. sanomalehteen, jotta osat eivat naar-
muta pintoja.

6. Irrota matalapainesaadin kaasupullosta.

7. Séilyta kaasupulloa aina ulkona ja varmista, etta kaasupullo ei
paase altistumaan kuumuudelle tai auringonpaisteelle.

8. Ulkona sailyttdessa grillin paalle kannattaa hankkia laadukas
suojapeite, joka peittdd grillin alas saakka. Muista varmistaa, et-
té ilma paasee kiertdamaan myos peitteen alla.

Ala sailyta grillia niin ettd katolta tippuva lumi paisee tipahta-
maan grillin paalle. Lumen ja jadn aiheuttamat vahingot eivat
kuulu takuun piiriin.
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Gratulerar till ditt val av en Mustang-produkt! Mustangs serie
med grillprodukter ar designad for tillredning av god mat. |
produktserien ingar ett omfattande sortiment av grill- och
matlagningsprodukter. Bekanta dig med hela sortimentet pa
webben pa adressen www.mustang-grill.com eller hos ndrmas-
te auktoriserade Mustang-aterforsaljare.

Vi utvecklar standigt Mustang-produktserien och de produkter
som tillhor den. For att garantera kvaliteten har feedbacken fran
anvandarna en sarskilt viktig roll i var produktutveckling. Vi tar
garna emot feedback om produkterna pa adressen mustang@
mustang-grill.com.

Las noga igenom bruksanvisningen sa att du far ut mest nytta
av apparaten. Nar du ser till att regelbundet reng6dra och un-
derhalla produkten forlanger du dess livslangd och sakerhet. |
Mustang-produktserien hittar du dven lampliga reng6éringsme-
del och borstar for rengéring av grillen.

Ytterligare information finns pa adressen www.mustang-grill.
com.

VIKTIGT!

- Las foljande anvisningar noggrant och se till att din grill instal-
leras, monteras och underhalls pa ratt satt. Underlatenhet att
folja dessa anvisningar kan orsaka allvarliga personskador och/
eller skador pa egendom.

- Anvand endast utomhus.

- Las instruktionerna innan du anvander apparaten.

- VARNING: Tillgéngliga delar kan vara mycket heta. Hall sma
barn borta.

- Denna apparat maste hallas borta fran brandfarliga material
under anvandning.

- Flytta inte apparaten under anvandning.

- Sténg av gastillforseln vid gasflaskan efter anvdandning.

- Gor inga dndringar pa apparaten.

- Sténg av gastillforseln vid gasflaskan efter anvdandning.

- Denna apparat maste hallas borta fran brandfarliga material
under anvandning.

- Anvand alltid skyddshandskar nar du hanterar sarskilt heta
komponenter.

- Om du har frdgor om montering eller anvdndning av appara-
ten, kontakta din aterforséljare eller LPG-distributor.

- Placera alltid apparaten och gasflaskan pa en plan yta nér du
véljer en plats for anvdandning.

-Tand aldrig apparaten med LID stangt.

- Din grill anvander en gasolflaska pa 11 eller 15 kg. Grillens
prestanda forbattras om du anvdnder propan eller gasolbland-
ningar. Butan kan anvédndas, men pa grund av apparatens effekt
tenderar flaskan att kdrva och producera gas med lagt tryck,
vilket paverkar grillens prestanda.

- Nar du valjer plats for din grill bor du ta hansyn till féljande
kriterier.

- P& bada sidor och bakom grillen: Pa grillens sidor och baksida
ska det finnas ett avstand pa 1 meter till féremal som kan hin-
dra grillen fran att fungera.

- Ovanfér grillen: DET FAR INTE FINNAS NAGOT OVANFOR
GRILLEN.

- ANMARKNING TILL KONSUMENTEN: SPARA INSTRUKTIONER-
NA FOR FRAMTIDA BRUK.

ANSLUTNING AV GASFLASKAN TILL APPARATEN

- Denna apparat ar endast lamplig fér anvandning med butan-
eller propangas eller gasolblandningar med lagt tryck, férsedda
med lamplig lagtrycksregulator via en flexibel slang. Denna
grill &r installd for att fungera med en 28 mbar regulator med
butangas och en 37 mbar regulator med propangas, 30 mbar
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for LPG-blandningar. Kontakta din LPG-aterforsaljare for infor-
mation om lamplig regulator fér gasflaskan.

Regulator och slang

- Den hér artikeln ingar inte i leveransen av grillen, men du kan
fa ersattningsartiklar fran din aterforsaljare av utrustning eller
en auktoriserad gasolhandlare. Anvand endast regulatorer och
slangar som &r godkéanda for LP-gas vid ovanstdende tryck.
Den forvdntade livslangden for regulatorn beraknas till 10 ar. Vi
rekommenderar att regulatorn byts ut inom 10 ar fran tillverk-
ningsdatumet.

- Det ar farligt att anvdnda fel regulator eller slang, kontroll-
era darfor alltid att du har rétt utrustning innan du anvander
grillen.

- Den slang som anvéands maste uppfylla relevanta standarder
for det land dér den anvands. Slangens langd far vara hogst
1,5 meter. Slitna eller skadade slangar maste bytas ut. Se till att
slangen inte ar blockerad, knéckt eller i kontakt med nagon del
av grillen annat an vid anslutningen.

Gasflaska

- Gasflaskan far inte tappas eller hanteras ovarsamt. Om appa-
raten inte anvands maste gasflaskan kopplas bort. Satt tillbaka
skyddslocket pa flaskan nar du har kopplat bort flaskan fran
apparaten.

- Cylindern ska férvaras utomhus i uppratt Iage och utom rack-
hall for barn. Flaskan far aldrig forvaras dar temperaturen kan
na over 500 C. Forvara inte flaskan i nérheten av lagor, pilotljus
eller andra antidndningskallor. ROK INTE | NARHETEN AV FLAS-
KAN/FLASKORNA.

- Denna grill &r endast avsedd att anvandas utomhus, pa av-
stand fran brandfarliga material. Det &r viktigt att det inte finns
nagra hinder ovanfér huvudet och att det finns ett avstand pa
minst 1 m fran apparatens sidor och baksida. Det &r viktigt att
ventilationsdppningarna pa apparaten inte blockeras.

- Grillen maste anvédndas pa ett plant och stabilt underlag.
Apparaten ska skyddas mot direkt drag och vara placerad eller
skyddad mot direkt intrdngning av droppande vatten (t.ex.
regn).

Delar som forseglats av tillverkaren eller dennes ombud far inte
dndras av anvandaren. Inga éandringar far goéras pa nagon del av
denna grill och reparationer och underhall far endast utféras av
en registrerad servicetekniker.

Anslutning till apparaten

- Fore anslutningen ska du kontrollera att inget skrap har fast-
nat i gasflaskans huvud, regulatorn, brannaren och brannarens
delar. Spindlar och insekter kan bygga bo i och téppa till brén-
naren/venturirdret vid ppningen. En igensatt brannare kan
leda till en brand under apparaten.

- Rengor bréannarhalen med en kraftig piprensare.

- Montera slangen pa apparaten genom att dra at den pa
anslutningsgangan med en skiftnyckel. Om slangen byts ut
maste den fastas vid apparaten och regulatorns anslutningar
med slangklammor. Koppla bort regulatorn fran flaskan (enligt
anvisningarna pa regulatorn) nar grillen inte anvands.

- Grillen maste anvdndas i ett vél ventilerat omrade. Anvand
inte inomhus eller i garage.

ANVAND ENDAST DENNA GRILL UTOMHUS.

FORE ANVANDNING LACKAGEKONTROLL

Kontrollera aldrig lickage med 6ppen laga, anvénd alltid
en tvalvattenlsning.

KONTROLLERA FOR LACKAGE
- GOr 2-3 uns lacksokningsldsning genom att blanda % diskme-
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del med 3/4 vatten.

- Se till att kontrollventilen &r AV.

- Anslut regulatorn till flaskan och ON/OFF-ventilen till brédnna-
ren, se till att anslutningarna sitter ordentligt och sla sedan pa
gasen.

- Borsta tvalldsningen pa slangen och alla skarvar. Om det
bildas bubblor har du ett ldackage som maste atgardas fore
anvandning.

- Gor om testet nar felet ar atgardat.

- Stang AV gasen vid flaskan efter testet.

- Om lackage upptéacks och inte kan dtgardas ska du inte forso-
ka reparera lackaget utan kontakta din gashandlare.

Tandningsinstruktioner for huvudbrannaren

1. Oppna grillhuven fére tindning. Tand aldrig grillen med
huven stdngd.

2. Kontrollera att kontrollratten pa grillen &r i lage "OFF".

3. Oppna gasolventilen p& gasolflaskan ldngsamt och mjukt.
4.Tryck och vrid kontrollratten moturs till ldaget "MAX" och tryck
sedan 4-5 ganger pa tandningsknappen for att tdnda branna-
ren.

5. Justera lagan genom att vrida mellan MIN- och MAX-laget.
6.0m brdnnaren inte tdnds efter att ha foljt proceduren ovan;
stang AV regulatorn. Véanta i 5 minuter.

Forsok igen med alla ovanstaende steg. Om grillen fortfarande
inte tands, forsok forsiktigt att tinda med enheten instélld pa
MAX med hjalp av en lang sakerhetstandsticka.

7.Nar du har tént grillen ska du vrida brannaren till det hoga
ldget i 3-5 minuter for att forvarma grillen. Detta bor goras fore
varje matlagningstillfélle.

Varning for detta: Om brannaren inte tands ska du stdnga av
kontrollreglaget (medurs) och dven stdnga av flaskventilen.
Vénta fem minuter innan du férséker tédnda igen.

Innan du lagar mat for forsta gangen ska du anvanda grillen i
ca 15 minuter med locket stangt och gasen pa HIGH. Detta gor
att de inre delarna blir "varmetvattade” och att lukten fran den
malade ytan forsvinner.

RENGORING OCH FORVARING AV GRILLEN

Genom att reng6ra och underhalla grillen regelbundet kan du
forlanga grillens livslangd markbart. Om grillen inte varmer
upp ordentligt eller maten fastnar latt i halstren har grillen inte
rengjorts eller underhallits enligt anvisningarna. Vidta rengo-
ringsatgarder efter varje anvandning.

Grillgallrar och -halstrar

Om mat eller marinader har fastnat i grillgallrar eller -halster gor
s har:

1. Sakerstall att grillen &r avstangd.

2.Ta bort matbitar och fett fran ytor med t.ex. hushallspapper.
3.Tand grillen enligt anvisningarna och justera brannarna pa ¢
-effekt.

4. Stang locket och It grillen védrma upp i 5-10 minuter.

5. Stang av grillen och 6ppna locket.

6. Lat grillen kyla av i ca 10 minuter.

7. Borsta brand mat och smuts bort med en

rengoringsborste (A) avsedd for grillen.

8. Applicera matolja pa de rena grillgallren och -halstren med
hushallspapper eller grillborste.

Anvand aldrig en stalborste som &r avsedd for svetsarbete for
att rengora grillen eftersom den kan skada grillens ytor. Garan-

tin tacker inte skador orsakade av en sadan stalborste.

Fettplat och -behallare
Den vanligaste orsaken till fettbréander ar en smutsig fettplat.
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Om det syns matbitar eller marinader i fettplaten eller -behalla-
ren ska fettplaten rengoras pa ett féljande satt. Pa fettplaten far
det inte finnas ndgra fettpolar.

1. Sékerstall att grillen &r avstangd.

2.Ta bort fettpldten / -behallaren fran grillen.

3. Skopa bort matbitar och fett genom att anvanda skrapdelen i
grillens rengdringsborste eller plastspatel.

4. Diska fettplaten / -behallaren med milt diskmedel.

5.Torka fettplaten / -behallaren och stall den tillbaka i grillen.

Du kan underlatta reng6ringen genom att satta folie som
samlar in 6verskottsmat och fett pa fettplaten. Da behéver du
endast ta bort folien vid rengdring.

Brannare

Grillens brannare ar de viktigaste delarna i grillen for att grillen
fungerar och varmer upp ordentligt. Darfér ska man regelbun-
det kontrollera att de &r rena och i skick. Brdnnare ska lossas
och kontrolleras minst tva ganger per ar, i synnerhet pd varen
efter forvaringen under vintern, eller efter eventuella 6vriga
langa forvaringsperioder. De sma halen i brannarna lockar
insekter och spindlar att satta bo i dem. Sddana stopp orsakar
orena lagor eller kan leda till att [agorna brinner ojamnt. Stopp
kan leda till att Idgorna brinner utanfor gasréren vilket skadar
grillen. For att rengdra brannarna gor sa har:

1. Sékerstall att grillen &r avstangd.

2.Ta bort grillgallren / -halstren och varmedelningsplattor.

3. Lossa brannaren fran eldlddan genom att 6ppna fastskruven.
Fastskruven finns oftast pa baksidan av bréannaren.

4.1 nagra grillmodeller kravs det att grillens bakskiva tas bort
for att kunna lossa brannarna.

5.1en del av grillmodeller &r det enkelt att rengéra brannarna
dven utan att lossa dem. Det viktigaste ar att komma at alla sma
gashal.

6. For att rengodra brannarnas ytor anvand massingborste
avsedd for grillar.

7. Sékerstall att brannarnas hal ar 6ppna och rena. Till exempel
en tunn jarntrdd kan anvdndas som hjalp i rengdringen.

8.0m brannaren har skadats eller &@r svart rostig, byt den ome-
delbart mot en ny.

9. Kontrollera samtidigt att ventilens munstycke &r ren och
intakt.

10. Montera de rena brannarna tillbaka pa plats.

Varmespridarplattor

Varmespridarplattor sprider varmen jamnt till grillytan. P& ytan
av varmespridarplattor kan det samlas matrester och marina-
der. Smutsiga varmespridarplattor férsvagar grillens effekt.
Rengor varmespridarplattorna sa har:

1. Sékerstall att grillen &r avstangd.

2.Ta bort varmespridarplattor fran grillen.

3. Skrapa bort matrester fran varmespridarplattornas yta med
hjélp av skrapdelen i grillens rengdringsborste eller plastspatel.
4.Till slut borsta resten av smutsen bort med massingborste
avsedd for grillar.

5.Du kan adven diska varmespridarplattorna pa diskhon med en
mild diskmedel.

6. Torka de rena Varmespridarplattorna och satt dem tillbaka till
grillen.

Tvatta inte varmespridarplattor i diskmaskinen.

Ovriga delar i grillen

Utover ovanndmnda delar finns det i grillen flera andra stéldelar
som ska rengoras regelbundet. Anvand féljande allmanna
anvisningar for att rengdra dem:

1. Rengodr grillens staldelar med Mustang rengdringsvatska
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for grillar, Mustang rengdringsspray for rostfritt stal eller mild
diskmedel och trasa.

2. Kom ihdg att torka de rena delarna noggrant.

3. For att rengdra kontrollpanelen och ytor med varningstexter
far man inte anvanda rengoringsmedel eftersom den kan ta
bort texter och 6vriga sdkerhetsanvisningar.

4.Rengor alla grillens yttre ytor minst tre ganger per ar for att
undvika att smutsen fastnar i ytorna.

5.Testa alltid om ny rengdéringsmedel lampar sig till grillen pa
ett omdrkbart stélle.

Klor och salt kan orsaka rostbildning i grillen. Om grillen an-
vands vid havet eller i omedelbar nédrhet av en simbassiang ska
grillen rengoras varje vecka.

Rengoring av tradelar

Om grillen har tradelar ska dessa rengéras och underhallas
enligt foljande:

1. Rengodr alla trédelar regelbundet genom att torka av dem
med en fuktad trasa och en mild tval- och vattenblandning.
2.Torka de rengjorda ytorna noggrant.

3. Behandla tradelarna minst tva ganger om aret med allméant
tillgénglig, farglos traolja avsedd for utemobler. Detta forhin-
drar att tradelarna torkar ut och spricker.

4. Kontrollera att trdoljan och eventuella andra behand-
lingsprodukter dr lampliga genom att testa dem pa ett litet,
undanskymt omrade fore behandlingen. Folj alltid tillverkarens
instruktioner vid behandling av tradelar.

Forvaring

Se dessa anvisningar ndr du haller en ldngre paus i grillning
eller du vill forvara grillen t.ex. dver vintern. Om grillen forvaras
pa ett ratt satt forlanger det grillens livslangd och haller grillen
funktionsduglig ar efter ar. Nar du férvarar din grill gor sa har:
1. Rengdr grillen fullstandigt i enlighet med bruksanvisningar-
na.

2.Tand grillen och 13t den vérma upp i ca 15 minuter sa att alla
staldelarna har torkat.

3. Lat grillen svalna.

4. Kontrollera att alla grillgallren / -halstrarna har oljats.

5.0m grillen férvaras utomhus, lossa brannarna, gallren,
halstren, varmegaller och varmedelningsplattorna. Dessa delar
maste férvaras pa ett torrt och varmt stalle. Det ar skal att sla in
dessa delar separat i tidningspapper sa att delarna inte repar
ytor.

6. Lossa tryckregulatorn fran gasflaskan.

7. Forvara flaskan alltid utomhus och sakerstall att gasflaskan
inte exponeras for hettka eller direkt solsken.

8.0m grillen férvaras utomhus I6nar det sig att skaffa ett hog-
klassigt skyddséverdrag som tacker grillen @nda ner till marken.
Kom ihdg att sdkerstélla att luften cirkulerar dven under skydds-
Overdraget.

Forvara grillen inte pa sa satt att snon fran taket kan falla pa
grillen. Garantin tacker inte skador orsakade av sno och is.
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Tillykke med valget af dit Mustang-produkt! Mustang-familien
af grillprodukter er designet til at lave god mad. Vores sorti-
ment omfatter en bred vifte af grill- og madlavningsprodukter.
Ga ind pa www.mustang-grill.fi eller til din naermeste autorise-
rede Mustang-forhandler for at fd mere at vide om vores udvalg
af produkter!

Vi udvikler lsbende Mustang-serien og de andre produkter, den
har at byde pa. Feedback fra brugerne spiller en vigtig rolle i
vores produktudvikling for at sikre kvaliteten. Vi er altid glade
for at modtage feedback pa vores produkter pd mustang@
mustang-grill.fi.

Laes brugervejledningen grundigt igennem, sa du far mest
muligt ud af din grill. Med omhyggelig, regelmaessig renge-
ring og vedligeholdelse af din grill forleenger du dens levetid
og sikkerhed. Mustang-produktserien tilbyder ogsa passende
rengegringsprodukter og redskaber til pleje af grillen.

Du kan fa flere oplysninger pa www.mustang-grill.fi.

VIGTIGT:

- Lees fglgende instruktioner omhyggeligt, og serg for, at din
grill er korrekt installeret, samlet og vedligeholdt. Hvis du ikke
folger disse instruktioner, kan det medfare alvorlig personskade
og/eller skade pd ejendom.

- Ma kun bruges udendaers.

- Lees instruktionerne, for du bruger apparatet.

- ADVARSEL: Tilgaengelige dele kan vaere meget varme. Hold
sma bern veek.

- Dette apparat skal holdes veek fra braendbare materialer under
brug.

- Flyt ikke apparatet under brug.

- Luk for gastilferslen ved gasflasken efter brug.

- Der ma ikke foretages aendringer pa apparatet.

- Sluk for gasforsyningen ved gasflasken efter brug.

- Dette apparat skal holdes veek fra braendbare materialer under
brug.

- Brug altid beskyttelseshandsker, nar du handterer saerligt
varme komponenter.

- Kontakt din forhandler eller LPG-distributer, hvis du har
spergsmal om montering eller betjening af apparatet.

- Nar du veelger et sted til brug, skal du altid placere apparatet
og gasflasken pa en plan overflade.

- Teend aldrig grillen med lukket lag.

- Din grill bruger en 11 eller 15 kg gasflaske. Grillens ydeevne
forbedres ved brug af propan- eller LPG-blandinger. Butan kan
bruges, men pa grund af apparatets kraft vil flasken have ten-
dens til at seette sig fast og producere gas med lavt tryk, hvilket
vil pavirke grillens ydeevne.

- Nér du veelger en placering til din grill, ber du tage felgende
kriterier i betragtning.

- Begge sider og bag grillen: Grillens sider og bagside skal
vaere 1 meter vaek fra enhver genstand, der kan hindre den i at
fungere.

- Over grillen: DER B@R IKKE VARE NOGET OVER GRILLEN.

- BEMARKNING TIL FORBRUGEREN: OPBEVAR INSTRUKTIONER-
NE TIL SENERE BRUG.

TILSLUTNING AF GASFLASKEN TIL APPARATET

- Dette apparat er kun egnet til brug med lavtryksbutan- el-

ler propangas eller LPG-blandinger, der er udstyret med en
passende lavtryksregulator via en fleksibel slange. Denne

grill er indstillet til at fungere med en 28 mbar-regulator med
butangas og en 37 mbar-regulator med propangas, 30 mbar for
LPG-blandinger. Kontakt din LPG-forhandler for at fa oplysnin-
ger om en passende regulator til gasflasken.
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Regulator og slange

- Denne vare leveres ikke med grillen, men der kan kabes reser-
vedele hos din udstyrsforhandler eller en autoriseret LPG-gas-
forhandler. Brug kun regulatorer og slanger, der er godkendt
til LP-gas ved ovenstdende tryk. Den forventede levetid for
regulatoren er anslaet til 10 ar. Det anbefales, at regulatoren
udskiftes inden for 10 ar efter fremstillingsdatoen.

- Det er farligt at bruge en forkert regulator eller slange, sa tjek
altid, at du har de rigtige ting, for du tager grillen i brug.

- Den anvendte slange skal veere i overensstemmelse med de
relevante standarder for brugslandet. Slangens laengde skal
vaere 1,5 meter (maksimum). Slidte eller beskadigede slanger
skal udskiftes. Serg for, at slangen ikke er blokeret, knaekket
eller i kontakt med andre dele af grillen end ved tilslutningen.

Gasflaske

- Gasflasken ma ikke tabes eller handteres hardhaendet. Hvis
apparatet ikke er i brug, skal flasken kobles fra. Szet beskyttel-
seshaetten pa flasken igen, ndr den er koblet fra apparatet.

- Flasker skal opbevares udendgrs i opretstdende stilling og
uden for barns reekkevidde. Flasken ma aldrig opbevares, hvor
temperaturen kan na over 500 C. Opbevar ikke flasken i naerhe-
den af flammer, kontrollamper eller andre anteendelseskilder.
RYG IKKE | NARHEDEN AF FLASKEN/FLASKERNE.

- Denne grill er kun beregnet til udenders brug, veek fra
braendbare materialer. Det er vigtigt, at der ikke er nogen
forhindringer over hovedet, og at der er en afstand pa mindst

1 m fra apparatets side og bagside. Det er vigtigt, at apparatets
ventilationsdbninger ikke blokeres.

- Grillen skal bruges pa en plan, stabil overflade. Apparatet skal
beskyttes mod direkte traek og skal placeres eller beskyttes
mod direkte indtraengen af dryppende vand (f.eks. regn).

Dele, der er forseglet af producenten eller dennes reprae-
sentant, ma ikke aendres af brugeren. Der ma ikke foretages
andringer pa nogen del af denne grill, og reparationer og ved-
ligeholdelse md kun udfares af en registreret servicetekniker.

Tilslutning til apparatet

- For tilslutning skal du sikre dig, at der ikke sidder snavs i
hovedet pa gasflasken, regulatoren, breenderen og braender-
delene. Edderkopper og insekter kan bygge rede i og tilstoppe
braenderen/venturirgret ved abningen. En tilstoppet braender
kan fere til brand under apparatet.

- Renger braenderens huller med en kraftig piberenser.

- Seet slangen pa apparatet ved hjzelp af en skruenggle for at
stramme den pa forbindelsesgevindet. Hvis slangen udskiftes,
skal den fastgeres til apparatet og regulatortilslutningerne
med slangeklemmer. Kobl regulatoren fra flasken (i henhold til
anvisningerne pa regulatoren), nar grillen ikke er i brug.

- Grillen skal bruges i et godt ventileret omrade. Ma ikke bruges
indenders eller i en garage.

BRUG KUN DENNE GRILL UDEND@RS.

TJEK FOR LAKAGER F@R BRUG

Tjek aldrig for lekager med aben ild, brug altid en saebe-
vandslgsning.

TJEK FOR LAKAGER

- Lav 2-3 ounces leekagesagningsoplgsning ved at blande 4
opvaskemiddel med 3/4 vand.

- Serg for, at kontrolventilen er OFF.

- Tilslut regulatoren til flasken og ON/OFF-ventilen til braende-
ren, sgrg for, at forbindelserne er sikre, og taend for gassen.

- Barst seebeoplasningen pa slangen og alle samlinger. Hvis der
opstar bobler, er der en lekage, som skal udbedres for brug.

- Test igen, nar fejlen er rettet.
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- Sluk for gassen ved flasken efter testen.

- Hvis der opdages en laekage, som ikke kan udbedres, skal du
ikke forsage at reparere leekagen, men kontakte din gasfor-
handler.

Teendingsinstruktioner for hovedbraender

1. Abn grillens emhzette, for du teender den. Teend aldrig grillen
med lukket emhaette.

2. Serg for, at kontrolknappen pa grillen stér i positionen »OFF«.
3. Abn gasreguleringsventilen pa flasken langsomt og jeevnt.
4.Tryk og drej kontrolknappen mod uret til positionen »MAXc,
og tryk derefter 4-5 gange pa teendingsknappen for at teende
braenderen.

5. Juster flammen ved at dreje mellem MIN- og MAX-positionen.

6. Hvis braenderen ikke teendes efter ovenstaende procedure,
skal du slukke for regulatoren. Vent i 5 minutter.

Prov alle ovenstdende trin igen. Hvis grillen stadig ikke kan
teendes, skal du forsigtigt forsege at teende den med enheden
indstillet pa MAX ved hjaelp af en lang sikkerhedstaendstik.
7.Nar grillen er teendt, skal du dreje braenderen til den hgje
position i 3-5 minutter for at forvarme grillen. Dette skal gores
for hver madlavningssession.

Advarsel: Hvis breenderen ikke anteendes, skal du slukke for
kontrolknappen (med uret) og ogsa slukke for flaskeventilen.
Vent fem minutter, for du forsgger at taende igen.

For du laver mad forste gang, skal du bruge grillenica. 15
minutter med laget lukket og gassen teendt pa HIGH. Dette
vil »varmrense« de indvendige dele og fjerne lugten fra den
malede overflade.

RENG@RING OG OPBEVARING AF GRILLEN

Du kan forleenge grillens levetid markant, hvis du renger og
vedligeholden den regelmaessigt. Hvis grillen ikke varmes
tilstraekkeligt op, eller hvis maden klaeber meget til ristene, er
grillen ikke rengjort eller vedligeholdt som angivet. Foretag
folgende vedligeholdelse efter hver brug.

Grillriste

Hvis der klaeber madrester eller marinade pa grillen eller risten,
skal du gore folgende:

1. Kontrollér, at grillen er slukket.

2. Fjern lgse madrester og fedt fra overfladerne med f.eks.
kokkenrulle.

3.Taend for grillen som angivet, og indstil breenderne til .

4. Luk laget, og lad grillen varme op i 5-10 minutter.

5. Sluk for grillen, og abn laget.

6. Lad grillen afkele i ca. 10 minutter.

7. Borst breendte madrester og snavs veek men en grillrensebeor-
ste (A).

8. Smer de rengjorte grillriste ind i madlavningsolie med f.eks.
kokkenrulle eller en madlavningspensel.

Undlad at bruge en stalbgrste beregnet til svejsning til renge-
ring af grillen, da det kan beskadige grillens overflader. Garanti-
en daekker ikke skader forarsaget af en sddan stdlberste.

Fedtbakke og kop

En ikke-rengjort fedtbakke er den mest almindelige arsag til en
fedtrelateret brand. Hvis du kan se madrester eller marinade i
fedtbakken eller koppen, skal du omgaende rengere fedtbak-
ken/koppen via nedenstaende instruktioner. Fedtbakken ma
ikke indeholde plamager af fedt.

1. Kontrollér, at grillen er slukket.

2.Tag fedtbakken/koppen ud af grillen.

3. Skrab lgse madrester og fedt af ved hjeelp af skraberen pa
grillbgrsten eller en paletkniv af plast.
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4.Vask fedtbakken/koppen i mildt opvaskevand.
5. Ter fedtbakken/koppen, og st den tilbage i grillen.

Du kan lette renggringen ved at bruge stanniol oven pa
fedtbakken til at opsamle overskydende madrester og fedt Ved
rengering af bakken skal du derved blot fierne stanniolen.

Braendere

Grillens braendere er den vigtigste del til grillens funktionalitet
og opvarmning. Det er derfor, du skal kontrollere, at de er rene,
og deres stand regelmaessigt. Du skal afmontere og kontrollere
braenderne mindst to gange om aret, isaer hvis grillen har veeret
opbevaret i leengere tid. De sma huller i breenderne tiltraekker
insekter og edderkopper, der kan bygge rede i braenderne. Sa-
danne blokeringer far flammen til at breende ujeevnt og urent.
Blokeringer kan fa flammen til at blusse op uden for gasreret,
hvilket kan beskadige grillen alvorligt. Renger breenderne ved
at felge nedenstdende instruktioner.

1. Kontrollér, at grillen er slukket.

2. Afmonter grillristene og varmefordelingspladerne.

3. Afmonter braenderen fra ildboksen ved at lasne monterings-
skruen. Skruen er normalt placeret ved bagenden af braender-
ne.

4. P4 visse grillmodeller kraever braenderne, at du ogsa afmonte-
rer grillens bagplader.

5.Visse modeller kan ogsa renggres selv med braenderne mon-
teret. Det vigtigste er, at der er adgang til alle de sma gashuller.
6. Brug en messingberste til grillrengering til at rengere braen-
dernes overflader.

7.Serg for, at hullerne er dbne og rene. Du kan bruge en tynd
wire til formalet.

8. Hvis braenderen er beskadiget eller meget korroderet, skal
den omgaende udskiftes.

9. Kontrollér samtidigt, at ventildysen er ren og intakt.

10. Seet de rengjorte braendere tilbage i grillen.

Varmefordelingsplader

Varmefordelingspladerne fordeler varmen jeevnt pa grillover-
fladen. Varmefordelingspladernes overflade opsamler desuden
madrester og marinade. Snavsede varmefordelingsplader
mindsker grillens effektivitet. Renger varmefordelingspladerne
ved at fglge nedenstadende instruktioner.

1. Kontrollér, at grillen er slukket.

2. Afmonter varmefordelingspladerne fra grillen.

3. Skrab madrester af pladernes overflade ved hjzelp af skrabe-
ren pa grillbgrsten eller en paletkniv af plast.

4. Borst til slut snavs af med en messingbagrste til grillrengoring.
5. Hvis du vil, kan du ogsa vaske varmefordelingspladerne i
vasken med et mildt opvaskemiddel.

6. Tor varmefordelingspladerne, og seet dem tilbage i grillen.

Undlad at vaske varmefordelingspladerne i en opvaskemaskine

@vrige grillkomponenter

Udover ovennaevnte komponenter indeholder grillen ogsa
mange andre staldele, der skal renggres regelmaessigt. Du kan
folge de generelle instruktioner nedenfor ved rengering af
disse komponenter.

1. Renger grillens staldele med Mustang-grillrenggringsmiddel,
Mustang-rengeringsmiddel til rustfrit stal eller et mildt opva-
skemiddel og en klud.

2. Glem ikke at torre de rengjorte dele omhyggeligt.

3. Undlad at bruge renggringsmidler til rengering af kontrolpa-
neler og overflader med advarselsmaerkater, da det kan fjerne
teksten eller andre maerkater.

4. Renger alle grillens udvendige flader mindst tre gange om
aret, sd steenk, ikke kleeber fast til overfladerne.
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5.Test altid egnetheden af et nyt renggringsmiddel pa et
ikke-synligt sted.

Klorforbindelser og salt kan fa grillen til at ruste. Hvis grillen
anvendes i umiddelbar nzerhed af havvand eller en swimming-
pool, skal den rengeres hver uge.

Renggring af treedele

Hvis grillen har treedele, skal de rengeres og vedligeholdes pa
folgende vis:

1. Renggr alle treedele med jeevne mellemrum ved at torre dem
af med en fugtig klud og en mild seebevandsblanding.

2.Tor de rengjorte overflader omhyggeligt.

3.Traedelene skal behandles med almindelig farvelgs traeolie til
havemgbler mindst to gange om aret. Dermed forebygges det,
at treedelene torrer ud og slar revner.

4.Inden behandlingen udfares, skal du teste treeolien og alle
andre midler pa et lille omrade, der ikke kan ses, for at sikre dig
at de egner sig til formalet. Fglg altid producentens anvisninger,
ndr du behandler traedele.

Opbevaring

Gennemga disse instruktioner, hvis du holder op med at bruge
grillen i laengere tid, eller hvis du vil opbevare grillen f.eks.
vinteren over. Korrekt opbevaring forlaenger grillens levetid og
holder den anvendelig i mange ar. Ved opbevaring af grillen
skal du felge nedenstaende instruktioner

1. Renger grillen helt i henhold til instruktionerne i manualen.
2.Teend for grillen, og lade varme op i 15 minutter, sa alle stal
dele er torre.

3. Lad grille afkole.

4. Serg for, at alle grillriste er indsmurt i olie.

5. Hvis grillen opbevares udendgrs, skal du afmontere braen-
dere, riste, varmerist og varmefordelingsplader. Disse dele skal
opbevares tort og varmt. Det anbefales ogsa, at du pakker disse
dele ind i avispapir eller lignende, sa overfladerne ikke bliver
ridsede.

6. Afmonter trykregulatoren fra gasflasken.

7. Opbevar altid gasflasken udenders, og serg for, at den ikke er
udsat for varme eller sollys.

8. Hvis grillen opbevares udendgrs, anbefales det, at du keber
et overtraek af god kvalitet, der deekker hele vejen ned. Serg for,
at luften kan cirkulere under overtraekket.

Undlad at opbevare grillen pa et sted, hvor nedfaldende sne fra
taget kan ramme den. Garantien daekker ikke skader forarsaget
af sne ogis.
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Gratulerer med valget av ditt Mustang-produkt! Mustang-fa-
milien av grillprodukter er utviklet for & lage god mat. Vart
sortiment omfatter et bredt spekter av grill- og matlagingspro-
dukter. Ga inn pad www.mustang-grill.fi eller til din naermeste
lisensierte Mustang-forhandler for a finne ut mer om vart
utvalg av produkter!

Vi utvikler kontinuerlig Mustang-serien og andre produkter
den har a tilby. Tilbakemeldinger fra brukerne spiller en viktig
rolle i var produktutvikling for a sikre kvaliteten. Vi er alltid
glade for tilbakemeldinger pa produktene vare pa mustang@
mustang-grill.fi.

Ga ngye gjennom bruksanvisningen slik at du far mest mulig ut
av grillen din. Ved a rengjgre og vedlikeholde grillen regelmes-
sig forlenger du dens levetid og sikkerhet. Mustang-produktse-
rien tilbyr ogsa riktige rengjeringsprodukter og verktey for a ta
vare pa den.

For mer informasjon, ga til www.mustang-grill.fi.

VIKTIG!

- Les felgende instruksjoner ngye og serg for at grillen instal-
leres, monteres og vedlikeholdes pa riktig mate. Hvis du ikke
folger disse instruksjonene, kan det fore til alvorlige personska-
der og/eller materielle skader

- M3 kun brukes utendgrs.

- Les instruksjonene for du bruker apparatet.

- ADVARSEL: Tilgjengelige deler kan vaere svaert varme. Hold
sma barn borte.

- Dette apparatet ma holdes borte fra brennbare materialer
under bruk.

- Ikke flytt apparatet under bruk.

- SI3 av gasstilferselen ved gassflasken etter bruk.

- Ikke gjor endringer pd apparatet.

- SI3 av gasstilferselen ved gassflasken etter bruk.

- Dette apparatet ma holdes borte fra brennbare materialer
under bruk.

- Bruk alltid vernehansker nar du handterer spesielt varme
komponenter.

- Hvis du har spgrsmal om montering eller bruk av apparatet,
kan du kontakte forhandleren eller LPG-distributgren.

- Nar du velger et sted for bruk, ma du alltid plassere apparatet
og gassflasken pa en flat overflate.

- Tenn aldri opp grillen med lukket lokk.

- Grillen bruker en gassflaske pa 11 eller 15 kg. Grillens ytelse
forbedres ved bruk av propan- eller LPG-blandinger. Butan kan
brukes, men pa grunn av apparatets effekt vil gassflasken ha en
tendens til & sette seg fast og produsere gass med lavt trykk,
noe som vil pavirke grillens ytelse.

- Nar du skal velge plassering av grillen, bar du ta hensyn til
felgende kriterier.

- P& begge sider og bak grillen: sidene og baksiden av grillen
bor veere 1 meter unna alle gjenstander som kan hindre grillen
i a fungere.

- Over grillen: DET SKAL IKKE VARE NOE OVER GRILLEN.

- MERKNAD TIL FORBRUKEREN: TA VARE PA STRUKTURENE FOR
SENERE BRUK.

TILKOBLING AV GASSFLASKEN TIL APPARATET

- Dette apparatet er kun egnet for bruk med lavtrykks butan-
eller propangass eller LPG-blandinger, utstyrt med en passende
lavtrykksregulator via en fleksibel slange. Denne grillen er inn-
stilt til 3 fungere med en 28 mbar regulator med butangass og
en 37 mbar regulator med propangass, 30 mbar for LPG-blan-
dinger. Ta kontakt med din LPG-forhandler for informasjon om
hvilken regulator som passer til gassflasken.
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Regulator og slange

- Denne delen falger ikke med grillen, men du kan fa reserve-
deler fra utstyrsforhandleren eller en autorisert forhandler av
LPG-gass. Bruk kun regulatorer og slanger som er godkjent for
LP-gass ved ovennevnte trykk. Forventet levetid for regulato-
ren er beregnet til 10 &r. Det anbefales at regulatoren skiftes ut
innen 10 ar etter produksjonsdatoen.

- Det er farlig & bruke feil regulator eller slange, sa sjekk alltid at
du har riktig utstyr for du tar grillen i bruk.

- Slangen som brukes, ma vaere i samsvar med de relevante
standardene for det landet der den brukes. Slangen ma vaere
maksimalt 1,5 meter lang. Slitasje eller skader pa slangen ma
skiftes ut. Serg for at slangen ikke er blokkert, knekt eller i kon-
takt med andre deler av grillen enn ved tilkoblingen.

Gassflaske

- Gassflasken ma ikke slippes ned eller handteres pa en hard-
hendt mate. Hvis apparatet ikke er i bruk, ma flasken kobles
fra. Sett pa beskyttelseshetten pa flasken igjen etter at den er
koblet fra apparatet.

- Flasker skal oppbevares utenders i oppreist stilling og util-
gjengelig for barn. Flasken ma aldri oppbevares pa steder der
temperaturen kan komme opp i over 500 C. Flasken ma ikke
oppbevares i naerheten av flammer, pilotlys eller andre anten-
nelseskilder. IKKE ROYK | NARHETEN AV FLASKEN(E).

- Denne grillen er kun beregnet for bruk utenders, borte fra
brennbare materialer. Det er viktig at det ikke er noen hind-
ringer over hodet, og at det er en minimumsavstand pa 1 m fra
siden og baksiden av apparatet. Det er viktig at ventilasjonsap-
ningene pa apparatet ikke blokkeres.

- Grillen ma brukes pa et jevnt og stabilt underlag. Apparatet
ma beskyttes mot direkte trekk og ma plasseres eller beskyttes
mot direkte inntrengning av rennende vann (f.eks. regn).

Deler som er forseglet av produsenten eller dennes represen-
tant, ma ikke endres av brukeren. Det ma ikke gjgres endringer
pa noen del av grillen, og reparasjoner og vedlikehold ma kun
utfores av en registrert servicetekniker.

Tilkobling til apparatet

- For tilkobling ma du forsikre deg om at det ikke er noe rusk i
hodet pa gassflasken, regulatoren, brenneren og brennerdele-
ne. Edderkopper og insekter kan bygge rede i og tette brenne-
ren/venturirgret ved dpningen. En tilstoppet brenner kan fgre
til brann under apparatet.

- Rengjor hullene i brenneren med en kraftig piperenser.

- Monter slangen pa apparatet ved hjelp av en fastngkkel for a
stramme den pa tilkoblingsgjengen. Hvis slangen skiftes ut, ma
den festes til apparatet og regulatortilkoblingene med slange-
klemmer. Koble regulatoren fra flasken (i henhold til anvisnin-
gene pa regulatoren) nar grillen ikke er i bruk.

- Grillen ma brukes i et godt ventilert omrade. lkke bruk
innenders eller i garasjen.

BRUK KUN DENNE GRILLEN UTEND@RS.

SJEKK FOR LEKKASJER F@R BRUK

Kontroller aldri for lekkasjer med apen flamme, bruk alltid
sapevann.

SJEKK FOR LEKKASJER

- Lag 2-3 gram lekkasjesgkervaeske ved a blande % oppvask-
middel med 3/4 vann.

- Serg for at kontrollventilen er AV.

- Koble regulatoren til flasken og PA/AV-ventilen til brenneren,
serg for at tilkoblingene er sikre, og sl& deretter gassen PA.

- Pensle sédpelgsningen pa slangen og alle skjater. Hvis det opp-
star bobler, har du en lekkasje som ma utbedres for bruk.
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- Test pa nytt etter at feilen er utbedret.

- SI& AV gassen ved flasken etter testing.

- Hvis det oppdages en lekkasje som ikke kan utbedres, skal du
ikke forsgke a reparere lekkasjen, men ta kontakt med gassfor-
handleren.

Tenninstruksjoner for hovedbrenner

1. Apne grillhetten fer du tenner grillen. Tenn aldri grillen med
lukket hette.

2. Kontroller at kontrollhjulet pa grillen star i «OFF»-stilling.

3. Apne gassreguleringsventilen p& gassflasken sakte og jevnt.
4. Skyv og vri kontrollhjulet mot urviseren til <MAX»-posisjon,
og trykk deretter pa tenningsknappen 4-5 ganger for a tenne
brenneren.

5. Juster flammen ved a vri mellom MIN- og MAX-stillingene.

6. Hvis brenneren ikke tennes etter & ha fulgt prosedyren oven-
for, slar du regulatoren AV.Vent i 5 minutter.

Prov alle trinnene ovenfor pa nytt. Hvis grillen fortsatt ikke
tennes, kan du forsiktig forsgke & tenne med enheten innstilt
pa MAX ved hjelp av en lang sikkerhetsfyrstikk.

7. Etter tenning, vri brenneren til hgy posisjon i 3-5 minutter for
a forvarme grillen. Dette ber gjores for hver matlagingsokt.

Advarsel: Hvis brenneren ikke tenner, slar du av kontrollknap-
pen (med klokken) og slar ogsa av sylinderventilen.

Vent i fem minutter for du forsgker & tenne pa nytt.

For forste gangs tilberedning skal grillen brukes i ca. 15 minut-
ter med lokket lukket og gassen slatt pa HIGH. Dette vil «varme
opp» de indre delene og fjerne lukt fra den lakkerte overflaten.

RENGJ@RING OG OPPBEVARING AV GRILLEN

Du kan forlenge levetiden til grillen betydelig hvis du rengjer
og vedlikeholder den regelmessig. Hvis grillen ikke varmes
opp tilstrekkelig eller maten til stadighet henger fast pa risten,
er ikke grillen rengjort eller vedlikeholdt som beskrevet. Utfar
folgende vedlikeholdstiltak etter hver bruk.

Grillristene

Hvis mat eller marinade sitter fast pa grillen eller risten, kan du
gjore folgende:

1. Kontroller at grillen er slatt av.

2. Fjern for eksempel lgse matrester og fett fra overflatene med
kjgkkenpapir.

3.Tenn grillen etter instruksjonene, og sett brennerne til .

4. Lukk hetten og la grillen varmes opp i 5-10 minutter.

5.S13 av grillen og dpne hetten.

6. La grillen avkjgles i 10 minutter.

7. Borst brent mat og smuss av med en rensebgrste beregnet
for griller (A).

8. Smer de rengjorte grillristene med matolje ved a f.eks. bruke
kjokkenpapir eller en matpensel.

Ikke bruk en stalbgrste som er beregnet pa sveising for a
rengjore grillen, da den kan skade grillens overflater. Garantien
dekker ikke skader som skyldes bruk av slike stalborster.

Fettskuff og -kopp

En skitten fettskuff er den vanligste arsaken til at fettbranner
oppstar. Hvis du ser matbiter eller marinade i fettskuffen eller
koppen, ma du rengjere skuffen/koppen umiddelbart ved &
folge instruksjonene nedenfor. Fettskuffen skal ikke ha store
pytter med fett.

1. Kontroller at grillen er slatt av.

2. Ta fettskuffen/koppen ut av grillen.

3. Skrap av las mat og fett med skraperen pa grillrengjerings-
bgrsten eller en plastslikkepott.

4. Vask fettskuffen/koppen med et mildt oppvaskmiddel.
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5. Tork fettskuffen/koppen, og sett den tilbake i grillen.

Du kan gjere rengjoringen enklere ved & bruke en folie pa
toppen av fettskuffen for @ samle opp ekstra mat og fett. Nar du
rengjor skuffen, trenger du bare & fierne den skitne folien.

Grillens brennere

Grillens brennere er den viktigste delen av grillens funksjonali-
tet og oppvarming. Dette er grunnen til at du ma sjekke renslig-
heten og tilstanden til brennerne regelmessig. Du ma fijerne og
kontrollere brennerne minst to ganger i aret, spesielt nar grillen
har veert lagret i lang tid. De sma hullene pa brennerne tiltrek-
ker seg insekter og edderkopper som lager reir i brennerne.
Slike hindringer forer til at flammen brenner ujevnt og urent.
Hindringer kan fore til at flammer blusses opp utenfor gassre-
ret, noe som kan gi alvorlig skade pa grillen. Rengjer brennerne
ved & folge instruksjonene nedenfor.

1. Kontroller at grillen er slatt av.

2. Fjern grillristen og varmefordelingsplatene.

3. Fjern brenneren fra brannboksen ved & lgsne monterings-
skruen. Skruen er vanligvis plassert bakerst pa brennerne.

4.Pa noen grillmodeller ma du ogsa fjerne bakplatene pa gril-
len for & fjerne brennerne.

5. Noen modeller kan ogsa rengjgres selv ndr brennerne er pa
plass. Den viktigste delen er & kunne fa tilgang til alle de sma
gasshullene.

6. Bruk rengjeringsbersten av messing som er beregnet pa
griller for & rengjere brenneroverflatene.

7. Kontroller at brennerhullene er dpne og rene. Du kan bruke
en tynn staltrad til dette.

8. Hvis brenneren er skadet eller korrodert, ma du skifte den
umiddelbart.

9. Kontroller samtidig at ventildysen er ren og intakt.

10. Sett de rengjorte brennerne tilbake i grillen.

Varmefordelingsplatene

Varmefordelingsplatene sprer varmen jevnt pa grilloverflaten.
Overflaten pa varmefordelingsplatene samler ogsa matrester
og marinade. Skitne varmefordelingsplater reduserer grillens
effektivitet. Rengjor varmefordelingsplatene ved a folge in-
struksjonene nedenfor.

1. Kontroller at grillen er slatt av.

2. Fjern varmefordelingsplatene fra grillen.

3. Skrap maten av platenes overflate ved & bruke skraperdelen
av rengjeringsbearsten eller en plastslikkepott.

4.Til slutt berster du av skitt ved hjelp av en rengjeringsberste i
messing beregnet for griller.

5. Hvis du gnsker, kan du ogsa vaske varmefordelingsplatene
ved a bruke et mildt oppvaskmiddel.

6. Terk varmefordelingsplatene og sett dem tilbake i grillen.

Ikke vask varmefordelingsplatene i oppvaskmaskin.

Andre grillkomponenter

i tillegg til de ovennevnte komponentene, har grillen ogsa
mange andre staldeler som ma rengjgres regelmessig. Du kan
folge de generelle instruksjonene nedenfor for rengjering av
slike komponenter.

1. Rengjer staldelene pa grillen med Mustangs eget grillrengje-
ringsmiddel, Mustangs rengjeringsmiddel for rustfritt stal eller
et mildt oppvaskmiddel og en klut.

2. Ikke glem & torke de rengjorte delene grundig.

3. Ikke bruk rengjeringsmidler til & rengjere kontrollpanelene
og overflatene med varselsmerker, da de kan fjerne teksten
eller andre etiketter.

4. Rengjer alle grillens ytre overflater minst tre ganger i dret, slik
at flekker ikke fester seg til overflatene.
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5. Test alltid om et nytt vaskemiddel egner seg ved & pafore det
pa et lite synlig sted.

Klor og salt kan fare til at grillen ruster. Hvis grillen brukes i
umiddelbar naerhet av sjgvann eller et basseng, ma grillen
rengjores ukentlig.

Rengjgring av tredeler

Hvis grillen inneholder tredeler, ma de rengjeres og vedlikehol-
des pa folgende mate:

1. Rengjer alle tredeler regelmessig ved a torke av dem med en
fuktig klut og mild sape- og vannblanding.

2.Tork de rengjorte overflatene forsiktig.

3. Behandle tredelene med allment tilgjengelig fargelgs treolje
beregnet pad utemgbler minst to ganger i aret. Dette vil forhin-
dre at tredelene terker og sprekker.

4. For selve behandlingen, test treoljen og eventuelle andre
oljer pa et lite ipynefallende omrade for & kontrollere egnethe-
ten. Felg alltid produsentens anvisninger ved behandling av
tredeler.

Lagring

Ga gjennom disse instruksjonene dersom du f.eks. slutter & bru-
ke grillen i en lang periode, eller du @nsker a sette bort grillen
for vinteren. Riktig oppbevaring forlenger grillens levetid og
holder den i drift i mange ar. Fglg instruksjonene nedenfor nar
du lagrer grillen

1. Rengjer grillen helt i henhold til instruksjonene i handboken.
2. 513 pa grillen og la den varmes opp i 15 minutter, slik at alle
staldeler torker.

3. La grillen avkjgles.

4. Serg for at alle grillrister er smurt.

5. Hvis du oppbevarer grillen utenders, fierner du brennerne,
ristene, varmeristen og varmefordelingsplatene fra grillen. Dis-
se delene ma oppbevares pa et tart og varmt sted. Det anbefa-
les ogsa at du pakker disse delene inn i aviser eller lignende, slik
at overflatene ikke far riper.

6. Fjern lavtrykksregulatoren fra gassflasken.

7. Oppbevar alltid gassflasken utenders og serg for at den ikke
utsettes for varme eller sollys.

8. Hvis grillen oppbevares utenders, anbefales det at du kjeper
en beskyttelse av hoy kvalitet som dekker absolutt hele grillen.
Sorg likevel for at luften kan sirkulere under beskyttelsen.

Ikke oppbevar grillen pa et sted der det er fare for at sng fra
taket kan falle ned pa den. Garantien dekker ikke skader forar-
saket av sng og is.
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Onnitleme teid Mustangi toote valimise puhul! Mustangi gril-
limistoodete sari on vélja té6tatud hea toidu valmistamiseks.
Tootesarja kuulub lai valik grillimis- ja toiduvalmistamistarvi-
kuid. Tutvuge kogu valikuga aadressil www.mustang-grill.com
voi l[dhima volitatud edasimiija juures.

Me arendame pusivalt Mustangi tooteid ja nendega seotud
tarvikuid. Kvaliteedi tagamiseks on tarbijalt saadud tagasiside
meie tootearenduses eriti tahtsal kohal. Ootame teie tagasisidet
meie toodete osas aadressil mustang@mustang-grill.com.

Et saaksite seadmest maksimaalselt kasu, tutvuge pohjalikult
kasutusjuhendiga. Seadme regulaarse puhastamise ja hool-
damisega pikendate selle t66iga ja turvalisust. Tootesarjast
Mustang leiate ka grilli puhastamiseks sobivaid puhastusvahen-
deid ja harju.

Lisainfot leiate aadressil www.mustang-grill.com.

TAHELEPANU:

- Lugege hoolikalt jargmisi juhiseid ja veenduge, et teie grill on
digesti paigaldatud, kokku pandud ja hooldatud. Nende juhiste
eiramine voib pdhjustada tdsiseid vigastusi ja/voi varakahjus-
tusi.

- Kasutage ainult valitingimustes.

- Enne seadme kasutamist lugege juhised ldbi.

- HOIATUS: Kéttesaadavad osad véivad olla vdga kuumad. Hoid-
ke vaikesed lapsed eemal.

- Seda seadet tuleb kasutamise ajal hoida tuleohtlikest materja-
lidest eemal

- Arge liigutage seadet kasutamise ajal.

- Pérast kasutamist sulgege gaasivarustus gaasiballooni juures.
- Arge muutke seadet.

- Pérast kasutamist sulgege gaasivarustus gaasiballooni juures.
- Seda seadet tuleb kasutamise ajal hoida tuleohtlikest materja-
lidest eemal.

- Kasutage eriti kuumade komponentide kasitsemisel alati
kaitsekindaid.

- Koikide seadme kokkupanekut voi kasutamist puudutavate
kisimuste korral p66rduge oma jaemdiiija voi vedelgaasi edasi-
midja poole.

- Kasutuskoha valimisel asetage seade ja gaasiballoon alati tasa-
sele pinnale.

- Arge kunagi siilidake seadet suletud LIDiga.

- Teie grill kasutab 11 véi 15 kg gaasiballooni. Teie grilli joudlust
parandab propaani véi veeldatud naftagaasi segude kasutami-
ne. Butaani voib kasutada, kuid seadme véimsuse téttu kipub
balloon kinni kasvama ja tootma madala réhuga gaasi, mis
méojutab teie grilli jdudlust.

- Grilli asukoha valimisel tuleks arvesse vétta jargmisi kriteeriu-
me.

- Mélemad kiiljed ja grilli taga: grilli kiiljed ja tagaosa peaksid
olema 1 meetri kaugusel kdigist esemetest, mis voivad selle
t60d takistada.

- Grilli kohal: GRILLI KOHAL EI TOHIKS OLLA MIDAGI.

- MARKUS TARBIJALE: SAILITAGE KONSTRUKTSIOONID EDASPI-
DISEKS KASUTAMISEKS.

GAASIBALLOONI UHENDAMINE SEADMEGA

- See seade sobib kasutamiseks ainult madala réhuga butaan-
vOi propaangaasi voi veeldatud naftagaasi seguga, mis on
varustatud sobiva madalsurve regulaatoriga paindliku vooliku
kaudu. See grill on seadistatud to6tama 28 mbar regulaatoriga
butaangaasi puhul ja 37 mbar regulaatoriga propaangaasi pu-
hul, 30 mbar LPG segude puhul. Palun konsulteerige oma LPG
edasimiiljaga, et saada teavet gaasiballoonile sobiva regulaa-
tori kohta.
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Regulaator ja voolik

- Seda eset ei ole grilliga kaasas, kuid asendusdetailid on saada-
val teie seadme jaemdidjalt véi volitatud LPG gaasimijalt. Ka-
sutage ainult regulaatoreid ja voolikuid, mis on heaks kiidetud
veeldatud naftagaasi jaoks ulaltoodud réhu juures. Regulaatori
eeldatav eluiga on hinnanguliselt 10 aastat. Soovitatav on
regulaatorit vahetada 10 aasta jooksul alates valmistamiskuu-
paevast.

- Vale regulaatori voi vooliku kasutamine on ohtlik, kontrollige
alati enne grilli kasutamist, kas teil on diged esemed.

- Kasutatav voolik peab vastama kasutusriigi asjakohastele stan-
darditele. Vooliku pikkus peab olema maksimaalselt 1,5 meetrit.
Kulunud véi kahjustatud voolik tuleb vélja vahetada. Veenduge,
et voolik ei oleks ummistunud, kéver ega puutuks kokku grilli
mis tahes osaga, valja arvatud selle Ghenduskohas.

Gaasiballoon

- Gaasiballooni ei tohi maha lasta ega kasitseda jamedalt. Kui
seadet ei kasutata, tuleb balloon lahti ihendada. Parast balloo-
ni seadmest lahtiihendamist asetage balloonil olev kaitsekork
tagasi.

- Balloone tuleb hoida dues pustises asendis ja lastele kdttesaa-
matus kohas. Ballooni ei tohi kunagi hoida kohas, kus tempera-
tuur voib tletada 500 C. Ballooni ei tohi hoida leekide, suiita-
mise tulede véi muude siiiiteallikate ldhedal. ARGE SUITSETAGE
BALLOONI(DE) LAHEDUSES.

- See grill on méeldud kasutamiseks ainult valitingimustes, ee-
mal kdikidest tuleohtlikest materjalidest. Oluline on, et seadme
kohal ei oleks mingeid takistusi ja et seadme kdljest ja tagant
oleks véhemalt 1 m kaugus. Oluline on, et seadme ventilatsioo-
niavad ei oleks takistatud.

- Grilli tuleb kasutada tasasel ja stabiilsel pinnal. Seade peab
olema kaitstud otsese tdmbetuule eest ja see peab olema
paigutatud véi kaitstud igasuguse tilkuva vee (nt vihma) otsese
sissetungi eest.

Kasutaja ei tohi tootja voi tema esindaja poolt plommitud osi
muuta. Selle grilli mis tahes osa ei tohi muuta ning remondi- ja
hooldustdid tohib teha ainult registreeritud hooldustehnik.

Uhendamine seadmega

- Enne Ghendamist veenduge, et gaasiballooni, regulaatori,
péleti ja péleti osade pihe ei jadks prahti. Amblikud ja putukad
voivad sisse pesitseda ja ummistada péleti/venturi toru avause
juures. Ummistunud péleti voib péhjustada tulekahju seadme
all.

- Puhastage poéleti avad tugevatoimelise torupuhastusvahen-
diga.

- Paigaldage voolik seadme kiilge, kasutades mutrivétit, et seda
Uhenduskeerme kiilge pingutada. Kui voolik on vahetatud,
tuleb see kinnitada seadme ja regulaatori Ghenduste kiilge voo-
likuklambritega. Uhendage regulaator balloonist lahti (vastavalt
regulaatoril méargitud juhistele), kui grill ei ole kasutusel.

- Grilli tuleb kasutada hasti ventileeritud kohas. Mitte kasutada
siseruumides voi garaazis.

KASUTAGE SEDA GRILLI AINULT VALITINGIMUSTES.

ENNE KASUTAMIST KONTROLLIGE LEKKEID

Arge kunagi kontrollige lekkeid lahtise leegiga, kasutage
alati seebiveelahust

KONTROLLIGE LEKKEID

- Valmistage 2-3 untsi lekkeotsingulahust, segades % pesuva-
hendit 3/4 veega.

- Veenduge, et kontrollventiil on valja lulitatud.

- Uhendage regulaator ballooniga ja ON/OFF-klapp péleti
kilge, veenduge, et ihendused on kindlalt kinnitatud, seejarel
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lulitage gaas sisse.

- Pintseldage seebilahus voolikule ja kéikidele ihendustele.
Kui ilmuvad mullid, on teil leke, mis tuleb enne kasutamist
korvaldada.

- Pérast vea korvaldamist testige uuesti.

- Parast katsetamist lilitage gaas balloonist vilja.

- Kui leke on tuvastatud ja seda ei saa kdrvaldada, drge Uritage
leket parandada, vaid konsulteerige oma gaasimiitjaga.

Peapoleti siiiitejuhised

1. Enne siititamist avage grilli kapuuts. Arge kunagi stititage
grilli suletud kapuutsiga.

2.Veenduge, et grilli reguleerimisklahv on asendis,OFF".

3. Avage balloonil olev gaasiklapp aeglaselt ja sujuvalt.
4.Vajutage ja keerake juhtnuppu vastupdeva asendisse , MAX"
ja seejdrel vajutage stiitenuppu 4-5 korda, et poleti siitidata.

5. Reguleerige leeki, keerates seda asendite MIN ja MAX vahel.
6. Kui poleti ei stttida parast tilaltoodud protseduuri jargimist;
lulitage regulaator vélja. Oodake 5 minutit.

Proovige uuesti koiki tGlaltoodud samme. Kui grilli ei dnnestu
ikka veel stilidata, proovige ettevaatlikult stiitamist seadmega,
mis on seadistatud MAX asendisse, kasutades selleks pikka
ohutut tikku.

7. Pérast suititamist keerake poleti 3-5 minutiks korge asendisse,
et grilli eelkuumutada. Seda tuleks teha enne iga toiduvalmis-
tamist.

Hoiatus: Kui poleti ei suttida, keerake juhtnupp vélja (péripdeva)
ja keerake ka ballooniklapp vilja.

Oodake viis minutit, enne kui proovite uuesti stilidata.

Enne esimest toiduvalmistamist kasutage grilli umbes 15 minu-
tit, kui kaas on suletud ja gaas on sisse lulitatud HIGH (kérge).
See, kuumutab” sisemised osad puhtaks ja hajutab varvitud
viimistlusest ldhtuva I6hna.

GRILLI PUHASTAMINE JA HOIDMINE

Grilli kasutusiga pikeneb markimisvaarselt, kui hoolitsete selle
puhtuse ja korraparase hoolduse eest. Kui grill ei kuumene
piisavalt voi toit kleepub kergesti grillplaadi kiilge, ei ole grilli
jarelikult néuetekohaselt puhastatud v6i hooldatud. Toimige
pérast iga kasutuskorda jargmiselt.

Grillrestid ja -plaadid

Kui grillresti voi -plaadi kiilge on jédnud toitu véi marinaade,
toimige jargmiselt:

1.Veenduge, et grill oleks vélja ltlitatud.

2. Eemaldage toit ja rasv nt kddgipaberi abil.

3. Stitidake grill juhist jargi ja seadke péletid & -véimsusele.
4. Sulgege kaas ja laske grillil 5-10 minutit kuumeneda.

5. Kustutage grill ja avage kaas.

6. Laske grillil umbes 10 minutit jahtuda.

7. Eemaldage kdrbenud toit ja mustus grilli jaoks ette ndhtud
puhastusharjaga (A).

8. Olitage puhastatud grillreste ja -plaate toiduéliga, kasutades
nt kdogipaberit voi grillpintslit.

Arge kasutage keevitustéddel kasutamiseks méeldud teras-
harja, kuna see vo6ib grilli pinnad rikkuda. Sellise terasharja
tekitatud kahju ei kuulu garantii alla.

Rasvapann ja -kauss

Enamike rasvapdlengute péhjus on maardunud rasvapann. Kui
naete rasvapannil voi -kausis toidupalu véi marinaadi, puhasta-
ge see kohe jargmiselt. Rasvapannile ei tohi jadda rasvaloike.
1.Veenduge, et grill oleks vélja ltlitatud.

2. Eemaldage rasvapann/-kauss grilli kiljest.

3. Eemaldage toit ja rasv grilli puhastusharja kaabitsa voi plast-
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kaabitsa abil.

4. Peske rasvapanni/-kaussi 6rnatoimelise ndudepesuainega.
5. Kuivatage puhas rasvapann/-kauss ja pange grilli kiilge
tagasi.

Puhastamine on hélpsam, kui katate rasvapanni fooliumiga, mis
kogub liigse toidu ja rasva kokku. Puhastamiseks on vaid vaja
maardunud foolium &ra visata.

Poletid

Poletid on grilli toimimise ja kuumenemise seisukohalt kdige
tdhtsamad, nii et veenduge regulaarselt nende puhtuses ja
korrasolekus. Pdletid tuleb eemaldada ja iile vaadata véhemalt
kaks korda aastas, eelkdige kevadel parast talvist seismist voi
muud pikka kasutuspausi. Poletite vaiksed avad meelitavad
putukaid ja @mblikuid neisse pesi ehitama. Sellised ummistused
tekitavad ebatihtlase ja -puhta leegi. Ummistused véivad panna
leegi pdlevam véljaspool gaasivoolikut, mis voib grilli tugevalt
kahjustada. Puhastage péletid jargmiselt:

1.Veenduge, et grill oleks valja ltlitatud.

2. Eemaldage grillrestid ja -plaadid ning soojaplaadid.

3. Eemaldage pbéleti, avades selle kinnituskruvi. Kinnituskruvi
asub harilikult poleti tagaotsas.

4. Paljudel grillidel eeldab poletite eemaldamine grilli tagapa-
neeli eemaldamist.

5. Osa grille on hélbus puhastada ka siis, kui péletid on oma
kohal. Kéige tdhtsam on, et te paaseksite koigile vaikestele
gaasiavadele ligi.

6. Kasutage péleti pinna puhastamiseks grilli messingist puhas-
tusharja.

7.Veenduge, et pdleti avad oleksid avatud ja puhtad. Voite
kasutada nt peenikest raudtraati.

8. Kui pdleti on kahjustatud ja/voi tugevalt roostetanud, vaheta-
ge see vilja.

9.Veenduge iihtlasi, et ventiili otsak oleks puhas ja terve.

10. Pange puhastatud péletid tagasi.

Soojaplaadid

Soojaplaadid levitavad sooja thtlaselt grillimisalale. Soojaplaa-
tide pinnale koguneb toidujddke ja marinaade. Mdardunud soo-
japlaadid vahendavad grilli véimsust. Puhastage soojaplaadid
jargmiselt:

1.Veenduge, et grill oleks valja ltlitatud.

2. Eemaldage soojaplaadid grillilt.

3. Kraapige soojaplaadilt liigne toit puhastusharja kaabitsa voi
plastkaabitsa abil maha.

4. Lopetuseks harjake messingist puhastusharjaga.

5. Soovi korral véite pesta soojaplaate kraanikausis 6rnatoimeli-
se ndudepesuainega.

6. Kuivatage puhtad soojaplaadid ja pange grilli kiilge tagasi.

Arge peske soojaplaate néudepesumasinas.

Muud grilli osad

Grillil on lisaks eelmainitule palju muid terasosi, mida tuleb
korrapdraselt puhastada. Jargige siinseid uldisi juhiseid:

1. Puhastage grilli terasosad Mustangi grilli puhastusaine, Mus-
tangi rosteri puhastusaine voi drnatoimelise ndudepesuaine ja
lapiga.

2. Kuivatage puhastatud osad hoolikalt.

3. Juhtpaneelid ja hoiatussiltide pindu ei tohi puhastada pesu-
ainega, sest need voivad tekstid ja muud ohutusmargised lahti
leotada.

4. Puhastage grilli kdiki pealispindu véhemalt kolm korda aas-
tas, et mustus ei saaks sisse soobida.

5. Katsetage alati uue puhastusaine sobivust varjatud kohal.
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Kloor ja sool vdivad panna grilli roostetama. Kui kasutate grilli
mere voi ujumisbasseini vahetus ldheduses, peate seda iga
nadal puhastama.

Puitosade puhastamine

Kui grillil on puitosi, tuleb neid puhastada ja hooldada jargmise
juhise kohaselt.

1. Plhkige koik puitosi korraparaselt lahjas seebivees immuta-
tud riidelapiga puhtaks.

2. Kuivatage puhastatud pinnad hoolikalt.

3. Immutage puitosi vahemalt kaks korda aastas vabalt saa-
daoleva 6uemo0obli jaoks ette ndhtud puidudliga. See valdib
puidu liigset kuivamist ja Idhenemist.

4. Enne esmakordset immutamist katsetage puidudli véi muu
sdilitustoote sobivust vdikesel, vahenadhtaval pinnal. Jargige
puitosade immutamisel alati kaasasolevaid tootja juhiseid.

Séilitamine

Kui teete grillimises pikema pausi voi soovite grilli nt talvepe-
rioodiks hoiule panna, jirgige neid juhiseid. Oigesti hoitud grilli
kasutusiga pikeneb ja grill pisib aastast aastasse tookorras.
Grilli hoiulepanekul toimige jargmiselt:

1. Puhastage grill taielikult kasutusjuhendi juhiste jargi.

2. Stiidake grill ja laske sel umbes 15 minutit kuumeneda, kuni
koik terasosad on kuivanud.

3. Laske grillil maha jahtuda.

4.Veenduge, et kdik grillrestid ja -plaadid oleksid 6litatud.

5. Kui hoiate grilli dues, eemaldage selle péletid, restid, plaadid,
soojendusrest ja soojaplaadid. Neid tuleb sdilitada kuivas ja
soojas ruumis. Soovitame mahkida need nt ajalehe sisse, et
pindu mitte kriimustada.

6. Eemaldage madalréhuregulaator gaasiballooni kiljest.

7. Séilitage gaasiballooni alati dues ja veenduge, et see ei puu-
tuks kokku kuumuse ega pdikesevalgusega.

8. Oues sailitamise korral tasub hankida kvaliteetne kaitsekate,
mis katab grilli maani. Veenduge, et 6hk saaks ka katte all ringi
kaia.

Arge ssilitage grilli sellises kohas, kus katuselt langev lumi
kukuks grilli peale. Lume ja jaa tekitatud kahju ei kuulu garantii
alla.
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Apsveicam ar Mustang izstradajuma izvélil Mustang grilésanas
aprikojuma linija ir izstradata kvalitativa édiena gatavosanai.
Taja ietilpst plass grilésanas un édiena gatavosanas iekartu un
piederumu klasts. Sikaku informaciju par masu razojumu sorti-
mentu mekléjiet www.mustang-grill.com vai jautajiet tuvaka-
jam licencétajam Mustang mazumtirgotajam!

Més nepartraukti pilnveidojam Mustang linijas izstradajumus
un citas piedavajuma esosas preces. Lietotaju atsauksmém ir
svariga loma razojumu pilnveidé un kvalitates nodrosinasana.
Més vienmér priecajamies sanemt atsauksmes par misu razoju-
miem - rakstiet uz e-pasta adresi mustang@mustang-grill.com.

Ladzam uzmanigi izlasit lietosanas instrukciju, lai varétu iz-
mantot visas grila priekSrocibas. Ripiga un regulara tirisana un
apkope pagarinas grila lietosanas ilgumu un uzlabos drosibu.
Mustang izstradajumu linija atradisiet ari piemérotus grila tirisa-
nas un kopsanas lidzek|us un piederumus.

Plasaka informacija pieejama www.mustang-grill.com.

SVARIGI:

- Uzmanigi izlasiet turpmak sniegtos noradijumus un parlieci-
nieties, ka grila ir pareizi uzstadita, samontéta un uzturéta. So
noradijumu neievéro3ana var izraisit nopietnas traumas un/vai
materialos zaudéjumus.

- Izmantojiet tikai arpus telpam.

- Pirms ierices lietosanas izlasiet instrukciju.

- BRIDINAJUMS: pieejamas dalas var bat |oti karstas. Sargajiet
mazus bérnus no ta.

- Lietosanas laika si ierice jaglaba prom no uzliesmojosiem
materialiem.

- Lietosanas laika neparvietojiet ierici.

- Péc lietosanas izslédziet gazes padevi pie gazes balona.

- Neveiciet nekadas izmainas iericé.

- Péc lietosanas izslédziet gazes padevi pie gazes balona.

- Lietosanas laika i ierice nedrikst atrasties degtspéjigu mate-
rialu tuvuma.

- Stradajot ar ipasi karstiem komponentiem, vienmér lietojiet
aizsargcimdus.

- Jarodas jautajumi par ierices montazu vai ekspluataciju,
sazinieties ar savu mazumtirgotaju vai saskidrinatas gazes
izplatitaju.

- Izvéloties lietosanas vietu, ierici un gazes balonu vienmér
novietojiet uz lidzenas virsmas.

- Nekad neiededziniet ierici ar aizvértu LID.

- Jasu grils izmanto 11 vai 15 kg gazes balonu. Jasu grila darbi-
bu uzlabos propana vai saskidrinatas naftas gazes maisijumu
izmantosana. Var izmantot butanu, bet ierices jaudas dé| balons
médz aizkerties un radit zema spiediena gazi, kas ietekmés jisu
grila darbibu.

- Izvéloties vietu, kur novietot savu grila grilu, janem véra 3adi
kritériji.

- Abas grila malas un aizmugure: grila malam un aizmugurei
jaatrodas 1 metra attdluma no jebkadiem priekSmetiem, kas
varétu traucét ta darbibu.

- virs grila: VIRS GRILA NEDRIKST ATRASTIES NEKAS.

- PIEZIME PATERETAJAM: LUDZU, SAGLABAJIET KONSTRUKCIJAS
TURPMAKAI ATSAUCEI.

GAZES BALONA PIEVIENOSANA IERICEI

- Siierice ir piemérota lieto3anai tikai ar zemspiediena butana
vai propana gazi vai saskidrinatas naftas gazes maisijumiem,
kas aprikoti ar atbilstoSu zemspiediena regulatoru, izmantojot
elastigu §|ateni. Sis grils ir iestatits darbam ar 28 mbar regulato-
ru, izmantojot butana gazi, un 37 mbar regulatoru, izmantojot
propana gazi, un 30 mbar, izmantojot saskidrinatas naftas gazes
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maisijumus. Lai iegitu informaciju par gazes balonam pieméro-
tu regulatoru, ladzu, konsultéjieties ar savu LPG tirgotaju.

Regulators un latene

- ST prece nav ieklauta grila komplektacija, tacu tas aizstajé-

jus var iegadaties pie sava aprikojuma mazumtirgotaja vai
pilnvarota LPG gazes tirgotaja. Izmantojiet tikai regulatorus un
slateni, kas apstiprinati LP gazei ar ieprieks minéto spiedienu.
Paredzamais regulatora kalposanas laiks ir 10 gadi. Regulatoru
ieteicams nomainit 10 gadu laika péc izgatavosanas datuma.

- Nepareiza regulatora vai slutenes lietosana ir bistama, tapéc
pirms grila lietoanas vienmér parbaudiet, vai jums ir pareizie
piederumi.

- Izmantotajai $|Gtenei jaatbilst attiecigajiem standartiem, kas ir
spéka valstT, kura ta tiek izmantota. Slatenes garumam jabat 1,5
metri (maksimalais). Nolietota vai bojata $|atene ir janomaina.
Parliecinieties, ka $|atene nav aizsprostota, sastiepta vai saska-
ras ar kadu citu grila dalu, iznemot tas savienojuma vietu.

Gazes balons

- Gazes balonu nedrikst nomest vai ar to rikoties rupji. Ja ierice
netiek lietota, balons ir jaatvieno. Péc balona atvienosanas no
ierices uz balona uzlieciet aizsargvacinu.

- Baloni jauzglaba arpus telpam vertikala stavokli un bérniem
nepieejama vieta. Balonu nedrikst uzglabat vietas, kur tempe-
ratara var parsniegt 500 C. Balonu nedrikst uzglabat liesmu,
pilotlampinu vai citu aizdeg$anas avotu tuvuma. NESMEKEJIET
BALONA(-U) TUVUMA.

- Sis grils ir paredzéts lieto3anai tikai arpus telpam, prom no
jebkadiem uzliesmojosiem materialiem. Ir svarigi, lai virs ierices
nebdtu nekadu skérslu un lai no ierices saniem un aizmugures
batu vismaz 1 m attalums. Ir svarigi, lai ierices ventilacijas atve-
res netiktu aizsprostotas.

- Grils jalieto uz lidzenas, stabilas virsmas. lerice jaaizsarga no
tieSa caurvéja un janovieto vai jaaizsarga pret tieSu tdens (pie-
méram, lietus) ieklasanu.

Lietotajs nedrikst mainit razotaja vai ta parstavja aizzimogotas
detalas. Neviena 3a grila dala nedrikst veikt nekadas izmainas,
un remontdarbus un apkopi drikst veikt tikai registréts servisa
inzenieris.

Savienojums ar ierici

- Pirms pievienosanas parliecinieties, ka gazes balona, regulato-
ra, degla un degla detalu galvina nav iespradusi gruzi. Spaini un
kukaini var ieligzdoties un aizsprostot degla/ Venturi cauruli pie
atveres. Aizsprostojies deglis var izraisit ugunsgréku zem ierices.
- Iztiriet degla atveres ar spécigu caurulu tirisanas lidzekli.

- Pievienojiet $|ateni iericei, izmantojot uzgrieznu atslégu, lai to
pievilktu pie savienojuma vitnes. Ja $|Gtene tiek nomainita, ta
pie ierices un regulatora savienojumiem japiestiprina ar $|ute-
nes skavam. Atvienojiet regulatoru no balona (saskana ar nora-
dijumiem, kas noraditi uz regulatora), ja grila netiek izmantota.
- Grila jalieto labi védinama vieta. Nedrikst izmantot telpas vai
garaza.

IZMANTOJIET SO GRILU TIKAI ARA.

PIRMS LIETOSANAS PARBAUDIET, VAI NAV NOPLUDES
Nekad neparbaudiet noplades ar atklatu liesmu, vienmér
izmantojiet ziepjadens Skidumu.

PARBAUDIET, VAI NAV NOPLUDES

- Pagatavojiet 2-3 unces noplades noteik3anas skiduma, sajau-
cot ¥4 mazgasanas lidzekla ar 3/4 Gdens.

- Parliecinieties, ka vadibas varsts ir izslégts.

- Pievienojiet regulatoru balonam un ieslégsanas/izslégsanas
varstu deglim, parliecinieties, ka savienojumi ir drosi, tad ieslé-
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dziet gazi.

- Ar ziepju skidumu notiriet $]ateni un visus savienojumus. Ja
paradas burbuli, ir noplade, kas pirms lietosanas janovérs.

- Péc defekta novérsanas atkartojiet testu.

- Péc testésanas izslédziet gazi pie balona.

- Ja ir konstatéta noplade un to nav iespéjams novérst, nemégi-
niet novérst nopladi, bet konsultéjieties ar gazes tirgotaju.

Galvena degla aizdedzinasanas noradijumi

1. Pirms aizdedzinasanas atveriet grila parsegu. Nekad neaizde-
dziniet grilu, ja parsegs ir aizvérts.

2. Parliecinieties, ka grila vadibas slédza poga ir pozicija “OFF”
(izslegts).

3.Lénam un vienmérigi atveriet gazes regulésanas varstu uz
balona.

4. Nospiediet un pagrieziet vadibas slédzi pretéji pulkstenradi-
taja raditaja virzienam lidz stavoklim “MAX’, péc tam 4-5 reizes
nospiediet aizdedzes pogu, lai deglis iedegtos.

5. Noregulégjiet liesmu, pagriezot starp MIN un MAX poziciju.

6. Ja péc iepriek$ minétas procediras veiksanas deglis neaizde-
gas, izslédziet regulatoru. Pagaidiet 5 minates.

Atkartojiet visas iepriek$ minétas darbibas. Ja grila joprojam
neizdodas aizdegties, uzmanigi méginiet aizdegties, iestatot
ierici uz MAX, izmantojot garu drosu sérkocinu.

7. Péc aizdedzinasanas uz 3-5 minatém ieslédziet degli augsta
pozicija, lai BBQ ieprieks uzkarsétu. Tas javeic pirms katras
gatavosanas sesijas.

Bridinajums: Ja degli neizdodas aizdedzinat, pagrieziet vadibas
pogu (pulkstenraditaja raditdja virziena) un izslédziet ari balona
varstu.

Pirms atkartota aizdedzinasanas méginajuma pagaidiet piecas
minutes.

Pirms pirmas gatavosanas reizes darbiniet grilu apméram 15
minates ar aizvértu vaku un ieslégtu gazes padevi HIGH. Tas “iz-
tiris” iek3éjas detalas un izkliedés smakas no krasotas apdares.

GRILA TIRISANA UN UZGLABASANA

Grila kalposanas laiks tiks ievérojami pagarinats, ja regula-

ri rpésities par grila tirisSanu un apkopi. Ja grils pietiekami
neuzkarst vai édiens viegli pielip pie pannas, grils nav tirits vai
uzturéts atbilstosi noradijumiem. Péc katras lietosanas reizes
veiciet $adas tirisanas darbibas.

Grila restes un pannas

Ja édiens vai marinade ir pielipusi pie grilésanas restém/pan-
nam, rikojieties sadi:

1. Parliecinieties, ka grils ir izslégts.

2. No virsmam notiriet nokrituso édienu un taukus, pieméram,
ar virtuves papira dvieli.

3. Aizdedziniet grilu, saskana ar noradijumiem un iestatiet
deglus & pozicija.

4. Aizveriet vaku un |aujiet grilam uzkarst 5 - 10 minates.

5. 1zslédziet grilu un atveriet vaku.

6. Laujiet grilam atdzist aptuveni 10 minates.

7. Notiriet piedeguso édienu un netirumus ar grila tirisanas
birsti (A).

8. Notiritas grila restes un rezgus ieellojiet ar partikas ellu, pie-
méram, papildu izmantojot virtuves papira dvieli vai grilésanas
birsti.

Tiri$anai neizmantojiet metinasanas térauda birsti, jo ta var
sabojat grila virsmas. Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas
radusies $adas stieplu birstes izmantosanas dé|.

Tauku paplate un trauks

Visbiezakais tauku aizdeg$anas célonis ir netira tauku paplate.
Ja uz tauku paplates vai trauka ir redzami édiena gabalini vai
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marinade, tauku paplate nekavéjoties jatira sadi: Trauku paplaté
nedrikst palikt tauku pelkes.

1. Parliecinieties, ka grils ir izslégts.

2. Iznemiet tauku paplati / trauku no grila.

3. Noskrapéjiet nokrituso édienu un taukus, izmantojot grila
tirisanas birstes skrapja daju vai plastmasas lapstinu.

4. Nomazgajiet tauku paplati / trauku ar maigu trauku mazgasa-
nas lidzekli.

5. Izzavéjiet un ievietojiet iztirito tauku paplati / trauku atpakal
grila.

Tirisanu var atvieglot, uzklajot foliju tauku paplates virspusé, lai
savaktu lieko édienu un taukus. Tirisanas laika nonemiet tikai
netiro foliju.

Degli

Degli ir vissvarigakie grila darbibai un sildisanai, tapéc regulari
japarbauda to tiriba un stavoklis. Degli jaiznem un japarbauda
vismaz divas reizes gada, jo 1pasi pavasari péc ziemas uzgla-
basanas vai péc citiem ilgiem uzglabasanas periodiem. Nelieli
caurumi deglos piesaista kukainus un zirnek|us, kas tajos ieriko
ligzdas. Sie aizsprostojumi izraisa nevienmérigu un netiru lies-
mu. Aizsprostojumi var izraisit liesmas aizdegsanos arpus gazes
caurules, kas savukart var nopietni sabojat grilu. Deglu tirisana
tiek veikta sadi:

1. Parliecinieties, ka grils ir izslégts.

2. Nonemiet grila restes / pannas un siltuma sadales plaksnes.
3. Nonemiet degli no kurtuves, atskrivéjot stiprinajuma skravi.
Stiprinajuma skrave parasti atrodas deglu aizmugureé.

4. Dazos mode|os deglu nonemsanai ir nepiecieSams nonemt
grila aizmuguréjas plaksnes.

5. Dazus grila modelus ir viegli tirit pat tad, ja degli atrodas
savas vietas. Svarigakais ir piek|at visiem mazajiem gazes cau-
rumiem.

6. Deglu virsmu tirisanai izmantojiet misina grila tirisanas birsti.
7. Parliecinieties, ka deglu caurumi ir atvérti un tiri. Varat izman-
tot ari planu dzelzs stiepli.

8. Ja deglis ir bojats un / vai stipri sarséjis, nekavéjoties nomai-
niet to.

9.Taja pasa laika parbaudiet, vai varsta sprausla ir tira un ne-
skarta.

10. Uzlieciet iztiritos deglus atpakal vieta.

Siltuma sadales plaksnes

Siltuma sadales plaksnes sadala siltumu vienmérigi visa grila
zona. Uz karstuma sadales plaksnu virsmas uzkrajas ari édienu
atliekas un marinades. Netiras siltuma sadales plaksnes samazi-
na grila efektivitati. Notiriet siltuma sadales plaksnes sadi:

1. Parliecinieties, ka grils ir izslégts.

2. Nonemiet no grila siltuma sadales plaksnes.

3. Noskrapéjiet lieko édienu no siltuma sadales plaksnu virsmas
ar tirisanas birstes skrapja dalu vai plastmasas lapstinu.
4.Visbeidzot notiriet visus atlikusos netirumus ar misina grila
tiridanas birsti.

5. Varat arl mazgat siltuma sadales plaksnes izlietné ar maigu
trauku mazgasanas lidzekli, ja vélaties.

6. 1zzavéjiet un ievietojiet iztiritas siltuma sadales plaksnes
atpakal grila.

Nemazgajiet siltuma sadales plaksnes trauku mazgajamaja
masina.

Citas grila dalas

Papildus iepriek$ minétajam dalam, grilam ir daudzas citas
térauda dalas, kas ari ir requlari jatira. Sim detalam var izmantot
$adas visparigas vadlinijas:

1. Grila térauda dalas notiriet ar “Mustang” grila tirisanas lidzekli,
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“Mustang” nerGséjosa térauda tirisanas lidzekli vai maigu trauku
mazgasanas lidzekli un tirisanas dranu.

2. Neaizmirstiet rlpigi nosusinat notiritas detalas.

3.Vadibas panela un bridindjuma teksta virsmu tirisanai nelie-
tojiet mazgasanas lidzeklus, jo tie var izdzést tekstus vai citus
drosibas markéjumus.

4.Vismaz tris reizes gada notiriet visas grila aréjas virsmas, lai
novérstu netirumu pielipsanu pie virsmam.

5.Vienmeér parbaudiet jauna tirisanas lidzekla piemérotibu
neuzkritosa vieta.

Hlors un sals var izraisit grila risésanu. Tatad, ja lietojat grilu
jaras vai peldbaseina tiesa tuvuma, grils ir jatira katru nedéju.

Koka dalu tiriSana

Ja grilam ir koka dalas, tas ir jatira un jaapkopj, ka noradits talak.
1. Regulari notiriet visas koka dalas, noslaukot tas ar mitru lupa-
tinu un maigu ziepju un tdens maisijumu.

2. Rapigi nosusiniet notiritas virsmas.

3.Vismaz divreiz gada apstradajiet koka dalas ar tirdznieciba
pieejamu bezkrasainu koksnes ellu, kas paredzéta ara mébelém.
Tas novérsis koka dalu izzasanu un saplaisasanu.

4. Pirms faktiskas apstrades parbaudiet koksnes elJu un visus
paréjos kondicionierus uz maza, nepamanama laukuma, lai par-
liecinatos par tas piemérotibu. Apstradajot koka dalas, vienmér
ievérojiet razotaja norades.

Glabasana

Skatiet Sos noradijumus, ja Jas ilgaku laiku nelietojat grilu vai
vélaties novietot grilu glabasanai ziemas sezonai. Pareizi uz-
glabats grila aprikojums paildzinas Jasu grila kalposanas laiku
un gadu no gada uzturés to darba kartiba. Uzglabajot grilu,
ievérojiet $adus noradijumus:

1. Rapigi notiriet grilu, saskana ar lietoSanas pamaciba sniegta-
jiem noradijumiem.

2. lededziniet grilu un laujiet tam uzsilt apméram 15 minates,
lidz visas térauda dalas ir sausas.

3. Laujiet grilam atdzist.

4. Parliecinieties, ka visas grilésanas restes un pannas ir ieellotas.
5. Ja grils tiek uzglabats ara, nonemiet no grila deglus, rezgus,
restes, sildidanas restes un siltuma sadales plaksnes. Sis detalas
jauzglaba sausa un silta vieta. Lai izvairitos no virsmu saskrapé-
sanas, is detalas ir atseviski jaietin, pieméram, avizé.

6. Atvienojiet zemspiediena regulatoru no gazes balona.
7.Vienmér uzglabajiet balonu arpus telpam un parliecinieties,
ka tas nav paklauts karstumam vai tieSiem saules stariem.

8. Ja grilu uzglabajat ara, iegadajieties kvalitativu aizsargpar-
klajumu, kas to nosedz lidz pat apakséjai malai. Neaizmirstiet
parliecinaties, lai gaiss ari zem parsega varétu cirkulét.

Neglabajiet grilu vietas, kur no jumta kastoss sniegs var nokrist
uz grila. Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies snie-
ga un ledus dé|.
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Sveikiname i$sirinkus ,Mustang” gaminj! ,Mustang” barbekiu
gaminiy Seima sukurta geram maistui ruosti. Masy linija sudaro
jvairas kepsniniy ir kiti valgio gaminimo gaminiai. Noréda-

mi daugiau suzinoti apie musy gaminiy asortimentg, eikite
adresu www.mustang-grill.com arba j artimiausia licencijuota
,Mustang” mazmeninés prekybos vieta!

Nuolatos tobuliname ,Mustang” linija ir kitus siilomus gami-
nius. Kuriant gaminius svarby vaidmenj vaidina naudotojy
atsiliepimai, padedantys uztikrinti kokybe. Labai dziaugtume-
més, jei atsiliepimus apie masy gaminius pateiktuméte adresu
mustang@mustang-grill.com.

Prasome nuodugniai susipazinti su naudotojo instrukcija, kad
galétuméte kuo labiau i$naudoti kepsninés privalumus. Rapes-
tingai ir reguliariai valydami bei priziarédami kepsnine prailgin-
site jos naudojimo trukme ir padidinsite sauguma.,Mustang”
gaminiy linijoje taip pat siGlomos tinkamos valymo priemonés
ir priezidrai skirti jrankiai.

Norédami gauti daugiau informacijos, eikite adresu www.
mustang-grill.com.

SVARBU:

- Atidziai perskaitykite Sias instrukcijas ir jsitikinkite, kad kepsni-
né yra tinkamai sumontuota, surinkta ir priziGrima. Nesilaikyda-
mi $iy instrukcijy galite sunkiai susizeisti ir (arba) sugadinti turtg
- Naudokite tik lauke.

- Prie$ naudodami prietaisa perskaitykite instrukcijas.

- ]SPEJIMAS: prieinamos dalys gali bati labai karstos. Laikykite
mazamecius vaikus atokiau.

- Naudojant §j prietaisa, jis turi bati laikomas atokiau nuo degiy
medziagy

- Naudojimo metu prietaiso nejudinkite.

- Po naudojimo uzsukite dujy tiekima prie dujy baliono.

- Nemodifikuokite prietaiso.

- Po naudojimo isjunkite dujy tiekima prie dujy baliono.

- Naudojant $j prietaisg reikia saugoti nuo degiy medziagy.

- Dirbdami su ypac karstais komponentais, visada mavékite
apsaugines pirstines.

- Visais klausimais, susijusiais su prietaiso surinkimu ar eks-
ploatavimu, kreipkités j mazmenininka arba suskystinty dujy
platintoja.

- Rinkdamiesi naudojimo vieta, visada pastatykite prietaisg ir
dujy baliong ant lygaus pavirsiaus.

- Niekada nedeginkite prietaiso uzdarytu dangteliu.

- Jasy kepsninéje naudojamas 11 arba 15 kg dujy balionas. Jasy
kepsninés veikimas pagerés naudojant propano arba suskys-
tinty dujy misinius. Galima naudoti butang, taciau dél prietaiso
galios balionas bus linkes uzsikimsti ir gaminti zemo slégio
dujas, o tai turés jtakos jasy kepsninés veikimui.

- Renkantis vieta kepsninei, reikéty atsizvelgti j Siuos kriterijus.
- 1$ abiejy pusiy ir uz kepsninés: kepsninés Sonai ir galas turi
bati 1 metro atstumu nuo bet kokiy daikty, galin¢iy trukdyti jos
veikimui.

-Vir$ kepsninés: VIRS KEPSNINES NETURETY BUTI JOKIY DAIK-
TU.

- PASTABA VARTOTOJUI: ISSAUGOKITE KONSTRUKCIJAS TOLES-
NEI NAUDOJIMULI.

DUJY BALIONO PRIJUNGIMAS PRIE PRIETAISO

- §j prietaisa galima naudoti tik su Zemo slégio butano arba
propano dujomis ar suskystinty dujy misiniais, prie kuriy
lankscia zarna prijungtas atitinkamas zemo slégio reguliatorius.
Si kepsniné nustatyta veikti su 28 mbar slégio reguliatoriumi,
kai naudojamos butano dujos, ir 37 mbar slégio reguliatoriumi,
kai naudojamos propano dujos, 30 mbar slégio reguliatoriumi,
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kai naudojami suskystinty dujy misiniai. Informacijos apie dujy
balionui tinkama reguliatoriy teiraukités savo suskystinty dujy
pardavéjo.

Reguliatorius ir Zarna

- Sis elementas su kepsnine nepateikiamas, ta¢iau jo pakaitaly
galima jsigyti i$ jrangos pardavéjo arba jgalioto suskystintyjy
dujy (SND) pardavéjo. Naudokite tik reguliatorius ir zarng,
patvirtintus suskystintujy gamtiniy dujy slégiui. Apskaiciuota,
kad reguliatoriaus tarnavimo laikas yra 10 mety. Reguliatoriy
rekomenduojama pakeisti per 10 mety nuo pagaminimo datos.
- Naudoti netinkama reguliatoriy ar Zarna yra pavojinga, todél
prie$ naudodami kepsnine visada patikrinkite, ar turite tinka-
mus elementus.

- Naudojama zarna turi atitikti Salyje, kurioje naudojama,
galiojancius standartus. Zarnos ilgis turi bati ne ilgesnis kaip

1,5 metro. Susidévéjusia arba pazeista zarna batina pakeisti.
Uztikrinkite, kad zarna nebaty kliudyta, susiraizgiusi ir nesiliesty
su jokia kepsninés dalimi, iSskyrus jos jungt;.

Dujy balionas

- Dujy baliono negalima numesti ar grubiai su juo elgtis. Jei
prietaisas nenaudojamas, balionas turi bati atjungtas. Atjunge
baliong nuo prietaiso, ant baliono uzdékite apsauginj dangtelj.
- Balionai turi bati laikomi lauke, vertikalioje padétyje ir vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Balionas niekada negali bati laikomas
ten, kur temperatdra gali virsyti 500 C. Nelaikykite baliono 3alia
liepsnos, bandomosios lemputés ar kity uzsidegimo 3altiniy.
NERUKYKITE SALIA BALIONO (-U).

- Si kepsniné skirta naudoti tik lauke, atokiau nuo bet kokiy
degiy medziagy. Svarbu, kad nebuty jokiy virs galvos esanciy
klia¢iy ir kad nuo prietaiso Sony ir galo baty ne mazesnis kaip
1 m atstumas. Svarbu, kad prietaiso ventiliacijos angos nebuty
uzstotos.

- Grilis turi bati naudojamas ant lygaus, stabilaus pavirsiaus.
Prietaisas turi bati apsaugotas nuo tiesioginio skersvéjo ir turi
bati pastatytas arba apsaugotas nuo tiesioginio vandens (pvz.,
lietaus) prasiskverbimo.

Gamintojo ar jo atstovo uzplombuoty daliy naudotojas neturi
keisti. Negalima keisti jokiy Sios kepsninés daliy, o remonta ir
technine priezilrg gali atlikti tik registruotas techninés priezia-
ros inzinierius.

Prijungimas prie prietaiso

- Pries$ prijungdami sitikinkite, kad dujy baliono galvutéje, re-
guliatoriuje, degiklyje ir degiklio dalyse néra jstrigusiy Siuksliy.
Vorai ir vabzdziai gali susisukti lizdus ir uzkimsti degiklio / Ven-
turi vamzdelj ties anga. Uzsikim3es degiklis gali sukelti gaisra po
prietaisu.

- Degiklio angas isvalykite stipriu vamzdziy valikliu.

- Pritvirtinkite Zarna prie prietaiso, naudodami verzliaraktj, kad
uzverztumeéte jg ant jungties sriegio. Jei zarna keic¢iama, ji turi
bati pritvirtinta prie prietaiso ir reguliatoriaus jung¢iy zarnos
spaustukais. Kai kepsniné nenaudojama, atjunkite reguliatoriy
nuo baliono (pagal ant reguliatoriaus nurodytus nurodymus).
- Saslykiné turi bati naudojama gerai védinamoje patalpoje.
Nenaudokite patalpose ar garaze.

SIA KEPSNINE NAUDOKITE TIK LAUKE.

PRIES NAUDODAMI PATIKRINKITE, AR NERA NUOTEKIO
Niekada netikrinkite nuotékio su atvira liepsna, visada
naudokite muilo vandens tirpala

PATIKRINKITE, AR NERA NUOTEKIO
- Pasigaminkite 2-3 uncijas nuotékio aptikimo tirpalo, sumaisy-
dami % ploviklio su 3/4 vandens.
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- |sitikinkite, kad valdymo voztuvas yra iSjungtas.

- Prijunkite reguliatoriy prie baliono ir jjungimo / i$jungimo
voztuva prie degiklio, jsitikinkite, kad jungtys yra patikimos,
tada jjunkite dujas.

- Muilo tirpalu patepkite zarng ir visas jungtis. Jei atsiranda
burbuliuky, pastebétas nuotékis, kurj batina pasalinti pries
naudojant.

- Pasaline gedima, vél atlikite bandyma.

- Atlike bandyma iSjunkite dujas prie baliono.

- Jei aptiktas nuotékis ir jo nejmanoma pasalinti, nebandykite
taisyti nuotékio, o kreipkités j dujy pardavéja.

Pagrindinio degiklio uzdegimo instrukcijos

1. Prie§ uzdegdami atidarykite kepsninés gaubta. Niekada neuz-
dekite kepsninés uzdarytu gaubtu.

2. Jsitikinkite, kad BBQ kepsninés valdymo ratukas yra,OFF”
padétyje.

3. Létai ir tolygiai atidarykite dujy reguliavimo voztuva ant
baliono.

4. Paspauskite ir pasukite valdymo ratuka pries laikrodzio
rodykle j,MAX” padétj, tada 4-5 kartus paspauskite uzdegimo
mygtuka, kad degiklis uzsidegty.

5. Reguliuokite liepsna sukdami tarp MIN ir MAX padéciy.

6. Jei atlikus pirmiau nurodyta procedura degiklis neuzsidega;
isjunkite reguliatoriy. Palaukite 5 minutes.

Vél bandykite atlikti visus pirmiau nurodytus veiksmus. Jei keps-
niné vis tiek neuzsidega, atsargiai pabandykite uzdegti jrenginj
nustate MAX padétj, naudodami ilga saugy degtuka.

7. Uzdege degiklj 3-5 min. jjunkite j auksta padétj, kad grilis
jkaisty. Tai reikéty daryti prie$ kiekvieng maisto ruosimo seansa.

|spéjimas: Jei degiklio nepavyksta uzdegti, pasukite valdymo
rankenéle (pagal laikrodZio rodykle) ir taip pat uzsukite baliono
vozZtuva.

Pries bandydami uzdegti i$ naujo, palaukite penkias minutes.
Pries ruoSdami maista pirma karta, kepsnine mazdaug 15
minuciy eksploatuokite uzdaryta dangciu ir jjunge DIDELE dujy
srove. Taip bus ,termiskai iSvalytos” vidinés dalys ir issisklaidys
kvapas nuo dazytos dangos.

KEPSNINES ISVALYMAS IR SANDELIAVIMAS

Kepsninés naudojimo trukmé bus akivaizdziai ilgesné, jeigu
reguliariai jg valysite ir tinkamai priziarésite. Jei kepsniné nepa-
kankamai jkaista arba maistas lengvai prikimba prie groteliy,
reiskia, kepsniné nebuvo valoma arba prizidrima pagal instruk-
cijas. Po kiekvieno naudojimo atlikite Siuos valymo veiksmus.
Kepsninés ir kepimo grotelés

Jei ant kepsninés / kepimo groteliy liko prilipusio maisto arba
marinato, elkités toliau aprasytu badu.

1. Jsitikinkite, kad kepsniné yra iSjungta.

2. Maisto likucius ir riebalus nuo pavirsiy nuvalykite, pvz., popie-
riniu ranksluosciu.

3. Uzkurkite kepsnine pagal instrukcijas ir nustatykite degiklius
& stiprumu.

4. Uzdarykite dangtj ir palikite kepsnine kaisti 5-10 min.

5. ISjunkite kepsnine ir atidarykite dangt;.

6. Palaukite apie 10 min, kad kepsniné atvésty.

7. Pridegusj maista ir neSvarumus nugramdykite kepsninéms
skirtu Sepeciu (A).

8. Naudodami, pvz., popierinj ranksluostj arba kepsninés teptu-
ka, padenkite iSvalytas kepsninés ir kepimo groteles augaliniu
aliejumi.

Valymui nenaudokite suvirinimo darbams skirto metalinio
Sepecio, nes jis gali pazeisti kepsninés pavirsius. Tokiu metaliniu
Sepeciu padarytai zalai garantija nebus taikoma.
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Riebaly surinkimo padéklas ir indas

Riebalai dazniausiai uzsidega dél nesvaraus riebaly surinkimo
padéklo. Jei riebaly surinkimo padékle ar inde yra maisto gaba-
liuky ar marinato likuciy, jj reikia i$ karto isvalyti toliau pateiktu
badu. Riebaly surinkimo padékle negali likti riebaly baluciy.

1. Jsitikinkite, kad kepsniné yra isjungta.

2. 18imkite i$ kepsninés riebaly surinkimo padéklg / inda.

3. Nubraukite palaidus maisto gabaliukus ir riebalus kepsninés
valymo Sepetélio grandikliu arba plastikine mentele.

4. Riebaly surinkimo padékla / inda nuplaukite Svelnia indy
plovimo priemone.

5. 13valyta riebaly surinkimo padékla / inda nusausinkite ir
jstatykite atgal j kepsnine.

Kad valyti buty paprasciau, galite riebaly surinkimo padékla
uzkloti folija, ant kurios kaupsis maisto ir riebaly perteklius.
Valymo metu tereikés nuimti sutepta folija.

Degikliai

Degikliai turi didziausia reikSme kepsninés veikimui ir jkaiti-
mui, tad jy Svaruma ir bakle reikia reguliariai tikrinti. Degiklius
reikéty nuimti ir patikrinti bent du kartus per metus - ypac
pavasarj po ziemos sezono ar kitos ilgos pertraukos naudojime.
Mazos degikliy skylutés vilioja vabzdzius ir vorus ¢ia sukti lizdus.
Dél uzkimsty skyluciy ugnis dega netolygiai ir nesvariai. Gali
bati, kad dél uzsikim3susio degiklio liepsna ims degti uz dujy
vamzdelio, o tai gali stipriai pazeisti kepsnine. Degikliai valomi
toliau aprasytu budu.

1. Jsitikinkite, kad kepsniné yra isjungta.

2. ISimkite kepsninés ir kepimo groteles bei kaitinimo plokstes.
3. Atsuke tvirtinimo varzta iSimkite degiklj i$ ugniadézés. Varztai
paprastai blna degikliy tolimajame gale.

4. Keliuose kepsniniy modeliuose prie$ nuimant degiklius reikia
pasalinti kepsninés galines plokstes.

5. Dalyje modeliy patogu valyti ir neiSimtus degikliu. Svarbiau-
sia pasiekti visas mazas skylutes, per kurias tiekiamos dujos.

6. Degikliy pavirsiy valykite zalvariniu kepsninés Sepeciu.

7. Patikrinkite, ar degikliy skylutés yra atviros ir Svarios. Tam
galite panaudoti, pvz., plona metaline viela.

8. Jei degiklis yra pazeistas ar stipriai apradijes, jj i$ karto pakeis-
kite.

9.Tuo paciu patikrinkite, ar Svarus ir nepazeistas voztuvo ant-
galis.

10. I3valytus degiklius jstatykite atgal j vieta.

Kaitinimo plokstés

Kaitinimo plokstés tolygiai paskirsto Siluma kepimo zonoje. Ant
kaitinimo ploks¢iy taip pat kaupiasi maisto ir marinato likuciai.
Nesvarios plokstés mazina kepsninés galinguma. Kaitinimo
plokstes valykite toliau nurodytu badu.

1. Jsitikinkite, kad kepsniné yra isjungta.

2. ISimkite kaitinimo plokstes i$ kepsninés.

3. Valymo Sepetélio grandikliu arba plastikine mentele nubrau-
kite maisto likucius nuo kaitinimo ploksciy pavirsiaus.

4. Pabaigoje pasalinkite likusius neSvarumus kepsninéms valyti
skirtu zalvariniu Sepeciu.

5. Jei norite, kaitinimo plokstes galite plauti plautuvéje su Svel-
niu indy plovikliu.

6. ISvalytas plokstes nusausinkite ir jdékite atgal j kepsnine.

Kaitinimo ploksciy neplaukite indaplovéje.

Kitos kepsninés dalys

Be pirmiau aptarty daliy kepsninéje yra daug kity metaliniy
detaliy, kurias irgi reikia reguliariai valyti. Joms galima taikyti
Sias bendrasias instrukcijas.

1. Metalines kepsninés dalis valykite ,Mustang” kepsniniy
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valymo skysciu, ,Mustang” sarase pateiktu valymo skysciu arba
$velniu indy plovikliu ir $luoste.

2. Nepamirskite gerai nusausinti iSvalyty daliy.

3. Valdymo skydeliams ir vietoms su jspéjamaisiais uzrasais
negalima naudoti plovikliy, nes jie gali nutrinti teksta ar kitus
saugos simbolius.

4.Visus isorinius kepsninés pavirsius valykite bent tris kartus
per metus, kad prie jy nelipty nesvarumai.

5. Naujos valymo priemonés tinkamuma visada tikrinkite mazai
pastebimoje vietoje.

Kepsniné gali radyti dél chloro ir druskos poveikio. Tad jei
kepsniné naudojama prie juros arba baseino, ja reikia valyti kas
savaite.

Mediniy daliy valymas

Jei kepsninéje yra mediniy daliy, jas reikia valyti ir priziareéti,
kaip aprasyta toliau:

1.Visas medines dalis reguliariai valykite nusluostydami drégna
Sluoste ir Svelnaus muilo bei vandens misiniu.

2. Kruopsciai nusausinkite nuvalytus pavirsius.

3. Medines dalis bent dukart per metus apdorokite prekyboje
prieinama bespalve medienos alyva, skirta lauko baldams. Tai
apsaugos medines dalis nuo isdzitvimo ir trakinéjimo.

4. Prie$ apdorodami isbandykite medienos alyva ir visas kitas
priemones mazoje nepastebimoje vietoje, kad jsitikintuméte, ar
jos tinkamos. Apdorodami medines dalis visada vadovaukités
gamintojo nurodymais.

Laikymas

Kai darote ilgesne pertraukga arba norite paruosti kepsnine
sandéliavimui ziema, zitreékite Sias instrukcijas. Tinkamas laiky-
mas prailgins kepsninés tarnavimo laika ir ji daugelj mety isliks
funkcionali. Sandéliuodami kepsnine laikykités Siy instrukcijy.
1. Kruopsciai iSvalykite kepsnine pagal naudojimo vadovo
instrukcijas.

2. Uzkurkite ir apie 15 min kaitinkite kepsnine, kad isdzity
visos metalinés dalys.

3. Palaukite, kol kepsniné atvés.

4. Pasirupinkite, kad visos kepsninés / kepimo grotelés buty
suteptos aliejumi.

5. Jei kepsniné bus laikoma lauke, iSimkite degiklius, kepsninés
ir kepimo groteles, kaitinimo groteles ir plokstes. Sias dalis
reikia laikyti sausoje ir Siltoje patalpoje. Kiekviena jy buty gerai
suvynioti, pvz., j laikrastj, kad neapsibraizyty pavirsius.

6. Nuo dujy baliono nuimkite Zemo slégio reguliatoriy.

7. Dujy baliona visada laikykite lauke ir pasirapinkite, kad jo
neveikty karstis arba saulés spinduliai.

8. Kepsnine laikant lauke, verta jsigyti kokybiska uzdangala,
kuris ja uzdengty iki pat zemés. Nepamirskite pasirtpinti, kad
oras galéty cirkuliuoti ir po dangalu.

Nelaikykite kepsninés ten, kur ant jos nuo stogo laséty tirpstan-
tis sniegas. Sniego ir ledo sukeltai zalai garantija netaikoma.
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